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Fl Ulkoilmauuni

VAIN ULKOKAYTTOON. LUE OHJEET HUOLELLISESTI
ENNEN LAITTEEN KAYTTOONOTTOA. SAILYTA TAMA OHJE
MYOHEMPAA KAYTTOA VARTEN.

SV Ugn for utomhusbruk

FAR ENDAST ANVANDAS UTOMHUS. LAS ANVISNINGARNA
NOGGRANT INNAN APPARATEN TAS | BRUK. FORVARA DESSA
ANVISNINGAR FOR FRAMTIDA REFERENS.

EN Outdoor oven

FOR OUTDOOR USE ONLY. PLEASE READ THESE INSTRUCTIONS
CAREFULLY BEFORE ASSEMBLY. RETAIN THIS MANUAL FOR
FUTURE REFERENCE.

ET Oueahi

MOELDUD AINULT VALISTINGIMUSTES KASUTAMISEKS. ENNE
SEADME KOKKUPANEMIST LUGEGE JUHEND HOOLIKALT LABI.
HOIDKE SEE JUHEND EDASPIDISEKS KASUTAMISEKS ALLES.

LV Grilésanas kamins

LIETOSANAI RA APST KLOS. PIRMS MONTAZAS UZMANIGI
IZLASIET INSTRUKCIJU. SAGLABAJIET SO INSTRUKCIJU
TURPMAKAI ATSAUCEI.

LT Lauko krosnelée

SKIRTA NAUDOTI TIK LAUKE. PRIES SURINKDAMI |DEMIAI
PERSKAITYKITE SIAS INSTRUKCIJAS. SAUGOKITE SIA
INSTRUKCIJA, KAD ATEITYJE PRIREIKUS GALETUMETE
PERZIURETI.

RU YnuuHaa neub
MCNONb30OBATb TOMbKO HA YILE. NEPE CBOPKOW
BHMMATE/IbHO O3HAKOMbTECb C HACTOALMM

PYKOBOZCTBOM. COXPAHWUTE PYKOBOZCTBO HA BYAYLLEE.

328213

Info/Tootja/Razotajs/Gamintojas/ srotosutens: Tammer Brands Oy,
Viinikankatu 36, 33800 Tampere, Finland/Tamnepe,OuHnanaua

www.mustang-grill.com
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FI  Ala kayta grillid suljetussa ja/tai asuttavassa tilassa,
kuten talossa, teltassa, asuntovaunussa, matkailuautossa
tai veneessa. Hengenvaara — hakamyrkytyksen riski.

SV  Anvand inte grillen i ett begréansat eller beboeligt
utrymme sasom hus, tilt, husvagnar, husbilar eller batar.

Livsfara - risk for koloxidforgiftning.

EN Do not use the barbecue in a confined and/or habita-

ble space e.g. houses, tents, caravans, motor homes, boats.

Danger of carbon monoxide poisoning fatality.
ET Arge kasutage grilli kinnises ja/véi eluruumis, nt

elamus, telgis, haagis- ja autosuvilas, paadis. Eluohtlik,
vingugaasimiirgistuse oht.
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LV Nelietojiet grilu slégtas un/vai dzivojamas telpas,
pieméram, ékas, teltis, dzivojamos treileros, kemperos,
laivas. Risks navéjosi saindéties ar oglekla monoksidu.

LT Nenaudokite kepsninés uzdaroje ir (arba) gyvenam-
ojoje erdvéje, pvz., namuose, palapinése, kemperiuose,
automobiliniuose nameliuose, valtyse. Mirtino apsinuodi-
jimo anglies monoksidu (smalkémis) pavojus.

RU He ncnonb3yiite 6ap6ekKio B orpaHuYeHHOM 1/ vunu
YKUIOM NoMeLLeHUK, HanpyMep, B AOMAX, NanaTkax,
dyproHax, fomax Ha Konecax, unu nogkax. OnacHocTb
CMepTV OT OTpaB/IeHNs YyrapHbIM rasom.
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Onnittelut Mustang-tuotteen valinnasta! Mustangin grilla-
ustuoteperhe on suunniteltu hyvan ruoan valmistamiseen.
Tuoteperheeseen kuuluu kattava valikoima grillaus- ja ruo-
anlaittotuotteita. Tutustu koko valikoimaan verkossa www.
mustang-grill.com tai ldhimmalla valtuutetulla Mustang-jal-
leenmyyjalla.

Kehitamme Mustang-tuoteperhetta ja siihen kuuluvia tuottei-
ta jatkuvasti. Laadun takaamiseksi kdyttajilta saatu palaute on
tuotekehityksessamme erityisen tarkedssa roolissa. Otamme
mielelldmme vastaan tuotteisiin liittyvaa palautetta osoittee-
seen mustang@mustang-grill.com.

Tutustu huolella kdyttdohjeeseen, jotta saisit laitteesta
parhaan hyddyn. Huolehtimalla grillin sédnnéllisestd puhdis-
tuksesta ja huollosta pidennat sen kayttoikaa ja turvallisuutta.
Mustang-tuotesarjasta |0ydat myds asianmukaiset puhdistus-
aineet ja harjat grillin puhdistukseen.

Lisatietoja 16ydat osoitteesta: www.mustang-grill.com.

TURVALLISUUSOHJEET

Ole aina varovainen sytyttdessasi uunia ja valmistaessasi silla
ruokaa. Tama laite muodostaa darimmadisen korkeita lampoti-
loja.

Ndiden ohjeiden noudattamatta jattdminen voi aiheuttaa
vakavia vahinkoja uunille ja muulle omaisuudelle.

Tama uuni on suunniteltu vain ulkokayttéon.

Kayta vain ruoanlaittovalineitd ja astioita, jotka on suunniteltu
erittdin korkeisiin lampatiloihin.

Pidd uuni lasten ja lemmikkieldinten ulottumattomissa kdyton
aikana.

Ala pida valjia vaatteita kayttdessasi uunia.

Kasittele ovea vain puisesta kahvasta, silla ovi voi olla hyvin
kuuma.

Uunista voi lentaa kipinoita. Poista kaikki syttyva materiaali uu-
nin ymparilta. Varmista, ettd mahdolliset syttyvat polttoaineet,
esimerkiksi bensiini- ja propaanisailiot, ovat turvallisen matkan
pdaadssa uunista.

Al liikuta uunia sen ollessa kaytdssa.

Aseta uuni tasaiselle alustalle, suojaan kovalta tuulelta.

Ala koskaan jata uunia valvomatta sen ollessa kaytdssa.

Valta lilan voimakasta palamista, jossa uunin etuosasta voi
tulla liekkeja. Jos ndin tapahtuu,

sulje uunin ovi ja odota palon laantumista.

Al3 heitd polttopuita uuniin, silld se vahingoittaa uunin sisa-
osia. Aseta polttopuut

varovasti uuniin pitkilld tulenkestavilld kasineilla tai hiilihan-
golla.

Kayta vain hyvin kuivattua lehtipuuta. Ald kdyta painekasitel-
tyd puuta, haketta,

puupellettejd, laminoitua puuta tai havupuuta.

ALA KAYTA PUUHIILTA, KIVIHIILTA, KEINOPUUTA ALAKA
KAYNNISTYS-/SYTYTYSNESTETTA, KEROSIINIA, LAMPPUOLJYA,
BENSIINIA TAI MUITA KIIHDYTTEITA.

Valmistaessasi ruokalajeja, jotka sisdltavat tai joiden valmis-
tuksessa kdytetddn rasvaa tai 0ljyd, noudata varovaisuutta
valttadksesi

ldikkeet, jotka voivat syttya palamaan.

Tulenkestavien tiilien koloja ja hiusmurtumia pidetdan nor-
maaleina, eivatka ne vaikuta

uunin toimintaan. Tama on tulenkestavien materiaalien luon-
tainen ominaisuus niiden kuumetessa

ja jadhtyessa, ja se on tyypillista kaikille puu-uuneille.

Sulje aina ovi, kun uuni ei ole kdytdssa. Tama auttaa estamaan
sateen, kosteuden ja muiden luonnonvoimien

padsyn uunin sisaan.

UUNIN SYTYTTAMINEN
Pysy turvallisen matkan pdassa uunin etuosasta sytyttaessasi
tulta.

Laita polttopuut uuniin ja sytyta ne. Kun tuli on kunnolla
syttynyt, jatka tulen kasvattamista lisdamalla puuta. Kun tuli on
palanut kunnolla usean minuutin ajan, tyénna tuli hiilihangolla
tai vastaavalla tyokalulla uunin vasempaan reunaan. Pyyhkdise
uunin pohjalle mahdollisesti jaanyt noki ja tuhka terasharjalla
tulta kohti, anna tulen palaa edelleen ja lisda puuta tarvittaes-
sa. Kun uunissa on kohtuullinen hiillos ja maltillinen liekki,
uunin lampétilan tulisi olla 400-450 °C. Pyyhi uunin pohja viela
kerran, niin uuni on valmis ruoanlaittoon.

UUNIN SAMMUTTAMINEN

Sammuta tuli asettamalla ovi uunin suun eteen niin, etta uunin
aukko

sulkeutuu kokonaan. ALA KAADA VETTA TULEEN.

Pida uunin ovi suljettuna vahintdaan 30 minuuttia palon
nopean sammuttamisen jalkeen ja ole varovainen kayttaes-
sdsi ovea sen jalkeen, silla dkillinen happivirta voi saada tulen
leimahtamaan nopeasti uudelleen.

Poista tuhka jokaisen kayton jalkeen metallilapiolla, aseta se
huolellisesti metalliampariin tai

-astiaan ja jata se ulos 2-3 paivaksi sen varmistamiseksi, etta
kaikki hiillos on kokonaan sammunut.

Kun tuhka on kokonaan sammunut ja jaahtynyt, havita se
paikallisten vaatimusten mukaisesti.

TAKUU

Kaikki Mustangin tuotteet on valmistettu huolellisesti ja niiden
laatu testattu ennen tuotteiden lahtoa tehtaalta. Talla grillilla
ja sen osilla on 12 kuukauden takuu, joka on voimassa ostopai-
vasta alkaen. Takuu koskee valmistus- ja materiaalivirheita.

Osien normaali kuluminen, ruostuminen tai ruostumises-

ta johtuvat viat eivat kuulu takuuseen. Esim. keraamisten
pintojen halkeilu, terdspintojen varimuutokset ja ruostepilk-
kujen ilmaantuminen ovat ajan my6ta ja kdytdssa normaalia
eivatka esta grillin kayttda. Takuun piiriin eivat myoskaan
kuulu kaytossa kuluvat tai ruostuvat osat, kuten valurauta- ja
ruostumattomasta teraksesta valmistetut putkipolttimet, lam-
monjakopellit, grillausritilat ja -parilat ja lammitysritilat. Itse
koottavissa grilleissa asiakas asentaa ja vaihtaa osat aina itse
ohjeiden mukaan. Mikali ohjetta ei noudateta, takuu raukeaa.
Lue aina kayttoohje huolella lapi ja noudata sita. Takuu ei kata
kayttoohjeiden vastaisesta kaytosta tai huollon laiminlyonnista
johtuvia jalkia tai vikoja.

Takuu ei ole voimassa mydskaan, mikali tuotetta kaytetaan
kaupallisessa valmistus-, myynti- tai vuokraustarkoituksessa.
Takuu ei heikenna Suomessa voimassa olevaa kuluttajansuo-
jalakia.

Jos tuotteessa tai sen osassa ilmenee vika takuuaikana, ole yh-
teydessa maahantuojaan tai www.mustang-grill.com:in kautta
Mustang Tukipalveluun. Ennen takuuvaatimusten esittamista
lue viela kdyttdohje huolella lapi ja tarkista, etta olet noudatta-
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nut sitd. Maahantuoja hoitaa kaikki takuukasittelyt. Viallisen tai
puuttuvan osan tilalle [dhetetdan uusi osa. Asiakas vastaa itse
viallisen tai puuttuvan osan asentamisesta.

Takuu on voimassa vain esitettdessa kopio ostokuitista.
Ostokuitista pitaa ilmeta myyjaliikkeen nimi, grillin merkki ja
mallinumero seka ostopaiva. Takuuvaatimuksessa pitda olla
seuraavat tiedot: grillin merkki ja mallinumero, reklamaation
syy, viallisen osan osanumero osaluettelon mukaisesti, kopio
ostokuitista tai selvitys ostopaikasta sekd ostopaiva, kuluttajan
nimi, puhelinnumero, katuosoite, postinumero ja -toimipaikka.

SV

Gratulerar till ditt val av en Mustang-produkt! Mustangs serie
med grillprodukter &r designad for tillredning av god mat. |
produktserien ingar ett omfattande sortiment av grill- och
matlagningsprodukter. Bekanta dig med hela sortimentet pa
webben www.mustang-grill.com eller hos ndrmaste auktorise-
rade Mustang-aterforsaljare.

Vi utvecklar standigt Mustang-produktserien och de produkter
som tillhor den. For att garantera kvaliteten har feedbacken
fran anvandarna en sarskilt viktig roll i var produktutveckling.
Vi tar garna emot feedback om produkterna pa adressen mus-
tang@mustang-grill.com.

Las noga igenom bruksanvisningen for att fa ut mest nytta av
apparaten. Nar du ser till att regelbundet reng6ra och under-
halla grillen forlanger du dess livslangd och sakerhet. | Mus-
tang-produktserien hittar du dven lampliga rengéringsmedel
och borstar for rengdring av grillen.

Ytterligare information finns pa adressen www.mustang-grill.
com.

SAKERHETSVARNINGAR

Var alltid forsiktig ndr du tdnder ugnen och anvander den for
matlagning. Den har ugnen genererar extremt héga tempera-
turer.

Om dessa anvisningar inte foljs kan det leda till allvarliga skad-
or pa saval ugnen som annan egendom.

Den hér ugnen &r endast avsedd for utomhusbruk.

Anvénd endast matlagningsredskap och behallare som &r
sarskilt utformade for mycket hoga temperaturer.

Hall barn och husdjur borta fran ugnen nar den anvands.

Bar inte 10st sittande klader ndr du anvander ugnen.

Ta endast i luckans trdhandtag, eftersom den kan vara mycket
varm.

Gnistor kan flyga ut fran ugnen. Avldagsna allt lattantandligt
material frdn ugnens narhet. Se till att alla lattantéandliga
branslen sdsom bensin- och propantankar forvaras pa ett
sakert avstand fran ugnen.

Flytta inte pa ugnen nar den &r tand.

Stall ugnen pa en platt yta dar den &r skyddad fran kraftiga
vindar.

Ldmna aldrig ugnen obevakad nar den &r ténd.

Undvik onddigt stora eldar som kan leda till att Idgor slar ut
fran ugnens framsida. Om det hander,

ska du stdnga ugnsluckan och vanta tills elden dor ut.

Undvik att kasta in ved i ugnen, eftersom det kan skada ug-
nens insida. Placera

veden forsiktigt i ugnen med hjalp av brandtaliga handskar
med ldnga manschetter eller en eldgaffel.

Anvand endast torr ved. Anvand inte tryckbehandlad ved, flis-
eller pelletsprodukter,

limtra eller barrved.

ANVAND INTE GRILLKOL, BRIKETTER, KONSTGJORDA VEDTRAN,
TANDVATSKA, FOTOGEN, LAMPOLJA, BENSIN ELLER ANDRA
ANTANDNINGSMEDEL.

Vid tillagning av ratter som kan innehalla eller involvera fett
eller oljor ska man vara forsiktig for att undvika

spill som kan antdndas av elden.

Flisor och fina sprickor i de eldfasta tegelstenarna &r normalt
och paverkar inte



ugnens prestanda. Detta ar en normal egenskap hos eldfast
material eftersom det standigt varms upp

och svalnar och det ar vanligt i alla vedeldade ugnar.

Du ska alltid stanga ugnsluckan nar ugnen inte anvands — det-
ta forhindrar att regn, fukt och andra

foremal hamnar i ugnen.

TANDA UGNEN
Hall ett sakert avstand fran ugnens framsida nar du tander
elden.

Placera vedtran i ugnen och tand pa. Nar elden har tagit sig
ldgger du pa mer ved for att fortsatta bygga pa elden. Nar
elden har brunnit ordentligt i flera minuter kan du anvanda

en eldgaffel eller liknande verktyg och skjuta elden langst at
vanster inuti ugnen. Anvand en stélborste och sopa sot och
aska pa ugnsbotten mot elden och lat elden fortsatta brinna
genom att lagga pa mer ved nar det behdvs. Nar du fatt till en
fin glodbadd bor ugnstemperaturen ligga pa 400-450 °C. Sopa
av ugnsbotten en gang till och ugnen ar nu klar att anvandas.

SLACKA UGNEN

For att slacka elden placerar du luckan pa ugnens framre 6pp-
ning, sa att den

forsluts helt. KASTA INTE VATTEN PA ELDEN.

Lat ugnsluckan vara stangd i minst 30 minuter efter att ha
slackt elden och var forsiktig nar du 6ppnar luckan efterat,
eftersom den snabba syretillforseln kan gora att elden flammar
upp igen.

Efter varje anvandningstillfalle ska du kassera askan med hjalp
av en metallskyffel och placera den forsiktigt i en metallhink
eller

annan metallbehallare och lata den sta utomhus i 2-3 dagar
for att sakerstalla att all glod ar helt slackt.

Nar askan ar helt slackt och har svalnat kan du kassera den
enligt

lokala regler och férordningar.

GARANTI

Alla Mustangs produkter ar noggrant tillverkade och kvalitets-
testade innan de lamnar fabriken. Den har grillen och dess
delar har 12 manaders garanti som galler fran och med inkops-
datumet. Garantin tacker tillverknings- och materialfel.

Delarnas normala slitage, rostning eller fel som beror pa rost
tacks inte av garantin. Med tiden ar det normalt att till exem-
pel de keramiska ytorna spricker, att stdlytorna @ndrar farg och
att rostflackar uppstar under anvandning och de hindrar inte
anvandningen av grillen. Garantin galler inte heller delar som
slits eller rostar vid anvandning sasom rérbrannare, varmefor-
delningsplatar, grillgaller och -halster och varmegaller tillver-
kade av gjutjarn och rostfritt stal. Nar det galler sjalvmonte-
rade grillar monterar och byter kunden sjalv delarna enligt
anvisningarna. Om anvisningarna inte foljs, upphor garantin
att galla. Las alltid igenom bruksanvisningen noggrant och folj
den. Garantin tacker inte spdr och fel som orsakas av otillrack-
ligt underhall eller av anvéandning som strider mot bruksanvis-
ningen.

Garantin galler heller inte om produkten anvands i kommer-
siella tillverknings-, forsaljnings- eller uthyrningsandamal.
Garantin forsvagar inte konsumentskyddslagen som galler i
Finland.

Om ett fel upptacks pad produkten eller dess delar under
garantitiden, kontakta importoren eller Mustangs stodservice
via www.mustang-grill.com. Lds noggrant igenom bruksanvis-
ningen och kontrollera att du har féljt den innan du framfor ett
garantikrav. Importoren skoter all garantihantering. En ny del
skickas som ersattning for en defekt eller saknad del. Kunden
ansvarar sjalv for montering av en defekt eller saknad del.

Garantin galler endast vid uppvisande av inkdpskvitto. Pa
inkdpskvittot ska forsaljarbutikens namn, grillens marke och
modellnummer samt inkdpsdatum framga. Ett garantikrav
ska ha foljande uppgifter: grillens marke och modellnummer,
orsak for reklamation, den defekta delens delnummer enligt
delférteckningen, kopia pa inkdpskvittot eller redogorelse
fran inkopsstallet samt inkdpsdatum, konsumentens namn,
telefonnummer, gatuadress, postnummer och ort.
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Congratulations on choosing your Mustang product! The Mustang
family of barbecuing products was designed for cooking good
food. Our line includes a wide range of barbecuing and cook-
ing products. Go to www.mustang-grill.com or your nearest
licensed Mustang retailer to find out more about our selection
of products!

We are continually developing the Mustang line and other
products it has to offer. Feedback from users plays an impor-
tant role in our product development for quality assurance. We
are always happy to receive any feedback on our products at
mustang@mustang-grill.com.

Please carefully go over the user instructions so you will get
the most out of your grill. With careful, regular cleaning and
maintenance of your grill, you will prolong its life and safety.
The Mustang line of products also offers proper cleaning prod-
ucts and tools for its care.

For more information, go to: www.mustang-grill.com.

SAFETY INSTRUCTIONS

Always use caution when lighting and cooking with the oven.
This appliance generates extremely high temperatures.

Failure to follow these instructions could result in serious dam-
age to your oven as well as property.

This oven is designed for outdoor use only.

Only use cooking tools and containers that are specifically
designed for very high temperatures.

Keep children and pets out of reach of the oven during use.
Do not wear loose clothing while operating the oven.

Only hold the door using the wooden handle, as it could be
very hot.

Sparks can be ejected out of the oven. Remove all flammable
material from around the oven. Make sure any combustible fu-
els such as gasoline and propane tanks are kept a safe distance
away from the oven.

Do not move the oven during use.

Position the oven on a flat level surface and away from strong
winds.

Never leave the oven unattended during use.

Avoid excessively large fires that cause flames to come out the
front of the oven. If this happens,

close the oven door and wait for the fire to die down.

Do not throw firewood into the oven as it will damage the
inside of the oven. Gently place your

firewood into the oven using long heavy-duty fireproof gloves
or a fire poker.

Only use well seasoned dry hardwood. Do not use pressure
treated wood, chipped or pellet

wood products, laminated wood or softwoods.

DO NOT USE CHARCOAL, COAL, ARTIFICIAL LOGS OR STARTER/
LIGHTER FLUID, KEROSENE, LANTERN OIL, GASOLINE OR OTH-
ER ACCELERANTS.

When cooking dishes that may contain or involve grease or
oils, use caution to avoid any

spillage that could be ignited by the fire.

Chips and hairline cracks in the refractory bricks are consid-
ered normal and do not affect the

performance of your oven. This is an intrinsic characteristic of
refractory materials as they heat

10

up and cool off and is common to all wood burning ovens.
Always close the oven door when not in use—this helps pre-
vent rain, moisture and other

elements from getting inside the oven.

LIGHTING THE OVEN
Keep a safe distance away from the front of the oven when
lighting the fire.

Load the firewood into the oven and light them up. Once the
fire is burning well, add pieces of wood to continue to build
your fire. After several minutes of the fire burning well, using a
fire poker or similar oven tool, push the fire to the far left side
of the oven. Using a wire cleaning brush, sweep any remaining
soot and ash on the oven floor toward the fire and let your

fire continue to burn, adding pieces of wood as needed. Once
there is a reasonable bed of embers and a moderate flame,
your oven temperature should be around 400°-450° C. Sweep
the oven floor once again and your oven is ready for cooking.

EXTINGUISHING THE OVEN

To extinguish the fire, place the door on the front of the oven
mouth, completely sealing the

oven opening. DO NOT THROW WATER ON THE FIRE.

Leave the oven door closed for at least 30 minutes after quick-
ly extinguishing the fire and use caution when operating the
door afterward, as the sudden flow of oxygen can cause the
fire to quickly burst back into flames.

After every use, dispose of ashes using a metal shovel, carefully
place them in a metal bucket or

container and leave outside for 2-3 days to ensure all embers
are completely extinguished.

Once the ashes are completely extinguished and have cooled,
dispose of them appropriately according to

the local requirements.

WARRANTY

All Mustang products have been carefully manufactured and
quality-tested before leaving the factory. This barbecue and
its parts have a 12-month warranty from the date of purchase.
The warranty covers defects in material and workmanship.

Normal wear and tear, rusting or corrosion of parts is not
covered by the warranty. For example, cracking of ceramic
surfaces, discoloration of steel surfaces and the occurrence
of rust spots are normal during use and over time and do not
affect the use of the barbecue. Nor does the warranty cover
parts that are subjected to wear and tear or corrosion during
use, such as cast iron and stainless-steel tube burners, heat
distribution plates, cooking grates and griddles, and warming
racks. In the case of self-assembled barbecues, the customer
must always install and replace the parts according to the
instructions. Failure to follow these instructions will invali-
date the warranty. Always read through the user instructions
carefully and follow them. Damage or defects resulting from
improper use or neglect of maintenance are not covered by
the warranty.

Nor does the warranty apply if the product is used for com-
mercial manufacturing, sale or rental purposes.

If a product or part of the product becomes defective dur-
ing the warranty period, please contact the importer or the
Mustang Support Service via www.mustang-grill.com. Before



submitting a warranty claim, please re-read the user instruc-
tions thoroughly to ensure that you have followed them. All
warranty claims will be processed by the importer. A defective
or missing part will be replaced with a new part. The customer
is responsible for installing the defective or missing part.

The warranty is only valid upon presentation of a copy of the
purchase receipt. The purchase receipt must include the name
of the seller, the make and model number of the barbecue

and the date of purchase. The warranty claim must include the
following information: the make and model number of the
barbecue, the reason for complaint, the part number of the de-
fective part according to the parts list, a copy of the purchase
receipt or statement of place of purchase, date of purchase,
consumer’s name, telephone number, street address, postal
code and city.
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Onnitleme Teid Mustang-toote valiku puhul! Mustangi sarja
grillimistooted on vélja to6tatud hea toidu valmistamiseks.
Toodete hulgas on lai valik grillimis- ja toiduvalmistamistoo-
teid. Tutvuge koigi toodetega internetis aadressil www.mus-
tang-grill.com véi lahima Mustangi sarja toodete edasimiija
juures.

Arendame pidevalt Mustangi sarja tootevalikut ja sellesse
kuuluvaid tooteid. Kasutajatelt saadav tagasiside on meie
tootearenduses kvaliteedi tagamiseks eriti tahtsal kohal. Oo-
tame meelsasti toodetesse puutuvat tagasisidet meiliaadressil
mustang@mustang-grill.com.

Tutvuge hoolikalt kasutusjuhendiga, et vdiksite seadme voi-
malused maksimaalselt dra kasutada. Grilli regulaarne puhas-
tamine ja hooldus pikendab selle kasutusiga ja turvalisust.
Mustangi tootevalikust leiate ka vajalikud puhastusvahendid
ja harjad.

Lisainfot leiate aadressil www.mustang-grill.com.

OHUTUSNOUDED

Olge alati ahju tule stiitamisel ja selles toidu valmistamisel
ettevaatlik. Seade tekitab vaga korgeid temperatuure.

Nende néuete mittejargimine voib nii teie ahju kui ka vara
tosiselt kahjustada.

See ahi on méeldud Uksnes 6ues kasutamiseks.

Kasutage liksnes vaga korgeid temperatuure taluvaid toiduval-
mistamisriistasid ja -ndusid.

Hoidke lapsed ja lemmikloomad kasutamise ajal ahjust eemal.
Ahju kasutamisel ei tohi kanda avaraid réivaid.

Hoidke uksest kinni ainult puidust kdepidemest, sest uks ise
voib olla vaga kuum.

Ahjust voib vilja paiskuda sédemeid. Eemaldage ahju Gmbru-
sest koik tuleohtlikud materjalid. Veenduge, et pdlevkiitused
(nt bensiini- ja propaanipaagid) on ahjust ohutus kauguses.
Arge liigutage ahju kasutamise ajal.

Asetage ahi tasasele pinnale ja tugevate tuulte eest varju.
Arge jatke ahju kasutamise ajal jarelevalveta.

Valtige liiga suurt tuld, mille tagajarjel tulevad leegid ahjusuust
vélja. Kui see juhtub,

sulgege ahjuuks ja oodake, kuni tuli vaibub.

Arge visake puid ahju, sest see kahjustab ahju sisemust. Aseta-
ge puud ahju érnalt, kasutades pikki vastupidavaid tulekind-
laid kindaid v6i ahjuroopi.

Kasutage iiksnes histi kuivatatud kuiva lehtpuud. Arge kasu-
tage survetoodeldud puitu, puiduhaket voi pelleteid, liimpuitu
ega okaspuid.

ARGE KASUTAGE PUIDUSUTT, KIVISUTT, TEHISHALGE VOI
SUUTEVEDELIKKU, PETROOLEUMI, LATERNAOLI, BENSIINI EGA
MUID KIRENDEID.

Rasva voi 6li sisaldavate voi neid vajavate roogade valmistami-
sel olge ettevaatlik, véltimaks mahavalgunud vedelikku, mille
tuli voib stitidata.

Tulekindlatel tellistel olevaid pragusid ja juuspeeneid mérasid
peetakse normaalseks ning need ei mdjuta ahju toimivust. See
on tulekindlatele materjalidele iseloomulik tunnus soojene-
misel ja mahajahtumisel ning on omane kéigile puukiittega
ahjudele. Alati sulgege ahjuuks, kui te ahju ei kasuta - see ai-
tab dra hoida vihma, niiskuse ja muude ilmastikuméjude ahju
sisemusse sattumist.
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AHJUS TULE SUUTAMINE
Olge ahjus tule stititamisel ahjusuust ohutus kauguses.

Laadige kittepuud ahju ja stiidake. Kui tuli poleb hasti, lisage
selle suurendamiseks puid. Kui tuli on mitu minutit korralikult
pdlenud, likake see ahjuroobi voi sarnase ahjutarviku abil ahju
tagumisse vasakusse nurka. Plihkige traatpuhastusharja abil
ahju pérandale jadnud ndgi ja tuhk tule suunas ning laske tulel
edasi pdleda, lisades vajaduse korral puid. Kui on tekkinud so-
biv séekiht ja méddukas leek, peaks ahju temperatuur olema
umbes 400-450 kraadi. Piihkige veel kord ahju pdrand ja ahi
on toidu valmistamiseks valmis.

AHJUS TULE KUSTUTAMINE

Tule kustutamiseks asetage ahjusuu ette uks, mis sulgeb
tihedalt

ahjuava. ARGE VISAKE TULE PEALE VETT.

Parast tule kiiret kustutamist jatke ahjuuks vahemalt 30 minu-
tiks suletuks ning avage uks hiljem ettevaatlikult, sest ootama-
tu hapnikuvoog véib leegid uuesti Ules votta.

Parast iga kasutuskorda visake tuhk metallkiihvli abil minema,
asetage see ettevaatlikult metallist ambrisse voi ndusse ja jat-
ke vahemalt 2-3 pdevaks due, et kdik séed kustuksid taielikult.
Kui tuhk on tdielikult kustunud ja maha jahtunud, visake see
minema vastavalt kohalike néuetele.

GARANTII

Koik Mustangi tooted on valmistatud hoolikalt ja kvaliteetselt
ning enne tehasest valjumist testitud. Grillile ja selle osadele
kehtib 2-aastane garantii alates toote ostupaevast. Garantii
puudutab tootmis- ja materjalivigu.

Grilli osade kulumine, roostetamine ja roostetamise tagajarjel
tekkinud defektid garantii alla ei kuulu. Naiteks on keraami-
liste pindade I6henemine, teraspindade varvimuutused ja
roosteplekkide ilmnemine aja jooksul ja toote kasutamisel
tavaparased nahtused, mis ei takista grilli kasutamist. Garantii
ei laiene ka sellistele kasutamise kdigus kuluvatele ja rooste-
tavatele grilli osadele nagu malmist ja roostevabast terasest
valmistatud torupdletid, soojusjaotusplaadid, grillrestid ja
-plaadid, soojendusrestid. Ise kokkupandavate grillide puhul
paigaldab ja vahetab grilli osad alati klient ise vastavalt grilli
juhendile. Juhendi mittejargimisel kaotab garantii kehtivuse.
Tutvuge alati pohjalikult kasutusjuhendiga ja taitke selles sisal-
duvaid tingimusi. Garantii ei kata defekte voi puudusi, mille on
pohjustanud grilli kasutamine selleks kasutusjuhendis mitte
ettendhtud otstarbel voi hooldusnduete taitmata jatmine.

Garantii ei laiene ka olukordadele, kus toodet kasutatakse
kommertslikul tootmis-, mitgi- voi rendieesmargil.

Kui toote voi selle osade juures ilmnevad garantiiperioodi
jooksul puudused, tuleb p66rduda toote maaletooja voi www.
mustang-grill.com kaudu Mustangi tugiteenuste poole. Enne
garantiikirja esitamist lugege veelkord pdhjalikult ldbi kasutus-
juhend ning veenduge, et olete jarginud selles sisalduvaid tin-
gimusi. Kdikide garantiiasjadega tegeleb maaletooja. Defektse
voi puuduoleva osa asemele saadetakse uus osa. Defektse voi
puuduoleva osa paigaldamise eest vastutab klient.

Garantii kehtivuse eelduseks on ostukviitungi voi selle koopia
ettenditamine. Ostukviitung peab sisaldama mdidja nime, grilli
marki ja mudeli numbrit ning ostukuupaeva. Garantiikiri peab
sisaldama jargmisi andmeid: grilli mark ja mudeli number, rek-
lamatsiooni pdhjus, defektse osa osanumber vastavalt osade
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loetelule, ostukviitungi koopia voi midja kinnitus, ostja nimi,
telefoninumber, tapne aadress (tdnav, maja/korteri nr, postiin-
deks, linn/asula/kila).



LV

Apsveicam ar Mustang izstradajuma izvéli! Mustang grilésanas
aprikojuma linija ir izstradata kvalitativa édiena gatavosanai.
Taja ietilpst plass grilésanas un édiena gatavosanas iekartu

un piederumu klasts. Stkaku informaciju par masu razojumu
sortimentu mekléjiet www.mustang-grill.com vai jautajiet
tuvakajam licencétajam Mustang mazumtirgotajam!

Més nepartraukti pilnveidojam Mustang linijas izstradajumus
un citas piedavajuma esosas preces. Lietotaju atsauksmém ir
svariga loma razojumu pilnveidé un kvalitates nodrosinasana.
Més vienmér priecajamies sanemt atsauksmes par masu razo-
jumiem - rakstiet uz e-pasta adresi mustang@mustang-grill.
com.

Ladzam uzmanigi izlasit lietosanas instrukciju, lai varétu
izmantot visas jauna grila prieksrocibas. Ripiga un regulara ti-
risana un apkope pagarinas grila lietosanas ilgumu un uzlabos
drosibu. Mustang izstradajumu linija atradisiet ari piemérotus
grila tirisanas un kopsanas lidzeklus un piederumus.

Plasaka informacija pieejama www.mustang-grill.com.

DROSIBAS NORADIJUMI

Vienmér rikojieties piesardzigi, iekurinot grilésanas kaminu un
gatavojot édienu. Siierice rada arkartigi augstu temperataru.
Neievérojot Sos noradijumus, var tikt nodarits nopietns kaitée-
jums grilésanas kaminam, ka ari ipaSumam.

Sis grilésanas kamins ir paredzéts tikai izmanto3anai arpus
telpam.

Izmantojiet tikai tadus édiena gatavo3anas instrumentus un
traukus, kas ir pasi paredzéti |oti augstam temperatiram.
Lietosanas laika nelaujiet bérniem un majdzivniekiem tuvoties
grilésanas kaminam.

Stradajot ar grilésanas kaminu, nevelciet valigu apgérbu.
Satveriet durvis tikai aiz koka roktura, jo tas var stipri sakarst.
No grilésanas kamina var izSprakstét dzirksteles. Aizvaciet
viegli uzliesmojo3os materialus, kas atrodas blakus grilésanas
kaminam. Jebkurai viegli uzliesmojosas degvielas, pieméram,
benzina un propana, tvertnei ir jaatrodas drosa attaluma no
grilésanas kamina.

Neparvietojiet grilésanas kaminu, kamér tas ir iekurinats.
Novietojiet grilésanas kaminu uz lidzenas virsmas un sargajiet
no stipra véja.

Nekada gadijuma neatstajiet grilésanas kaminu bez uzraudzi-
bas ta darbibas laika.

Izvairieties no parak lielas uguns, kuras liesmas var nonakt
grilésanas kamina priek$pusé. Ja tas tomér noticis,

aizveriet grilésanas kamina durvis un pagaidiet, kamér uguns
apdziest.

Nemetiet malku grilésanas kaming, jo ta var sabojat grilésanas
kamina iek3pusi. Lieciet malku grilésanas kamina uzmanigi,
izmantojot garus un izturigus ugunsdro$os cimdus vai krasns
kruki.

Izmantojiet tikai kartigi izkaltusu cietkoksnes malku. Nelietojiet
ar spiedienu apstradatu koksni, Skeldas vai granulu

koksnes izstradajumus, laminétu koku vai skujkokus.
NELIETOJIET KOKOGLES, OGLES, MAKSLIGO MALKU VAI AIZDE-
DZINASANAS SKIDRUMU, KEROZINU, LATERNU ELLU, BENZINU
VAI CITUS AIZDEDZINASANAS PALIGLIDZEKLUS.

Gatavojot édienus, kas var saturét taukvielas vai ellu, vai kuru
gatavosana tiek izmantotas taukvielas, ievérojiet piesardzibu,
lai izvairitos no

Slakstiem, kas var aizdegties.

Skembas un sikas plaisas ugunsizturigos kiegelos ir uzskata-
mas par normalu paradibu un nekadi

neietekmé grilésanas kamina darbibu. Ta ir ugunsizturigo
materialu raksturiga ipasiba, jo tie sakarst

un atdziest, un tas ir raksturigs visam malkas krasnim.
Vienmeér aizveriet grilé$anas kamina durvis, kad to nelietojat
— tas palidz noverst lietus, mitruma un citu

elementu iek|G3anu grilésanas kamina iek$puse.

GRILESANAS KAMINA AIZDEGSANA
Aizdegsanas laika ievérojiet drosu attalumu no kamina prieks-
puses.

lelieciet malku grilésanas kamina un aizdedziet. Kad ir paradi-
jusies uguns, pielieciet klat vél malku, lai uguns turpinatu degt.
Péc vairaku mintsu degsanas ar krasns kruki vai lidzigu krasns
instrumentu pastumiet uguni uz grilésanas kamina talako
kreiso pusi. lzmantojot stieplu tiriSanas suku, notiriet visus
atlikusos kvépus un pelnus uz grilésanas kamina gridas virzie-
na pret uguni, un laujiet ugunij turpinat degt, péc vajadzibas
pievienojot malku. Tiklidz ir izveidojusas ogles un deg mérena
liesma, grilésanas kamina temperatlra bis sasniegusi aptuve-
ni 400-450 ° C. Vélreiz izslaukiet grilé3anas kamina gridu, un
grilésanas kamins bls gatavs édiena gatavosanai.

GRILESANAS KAMINA UGUNS APDZESANA

Lai apdzéstu uguni, pavirziet durvis uz grilésanas kamina
priek3pusi, pilniba aiztaisot grilésanas kamina

atveri. NELEJIET UZ UGUNS UDENI.

Péc atri apdzéstas uguns atstajiet grilésanas kamina durvis
aizvértas vismaz 30 minUtes un rikojieties piesardzigi, lai péc
tam, atverot durvis, péksni neizplistu skabeklis, kas var izraisit
oglu strauju aizdeg$anos liesmas.

Péc katras lietoSanas reizes pelni ir jaizmet, izmantojot metala
lapstu, un uzmanigi jaievieto metala spaini

vai trauka un jaatstaj arpus telpam 2-3 dienas, lai visas ogles
pilniba izdzistu.

Kad pelni ir pilniba nodzisusi un atdzisusi, atbrivojieties no
tiem atbilstosi

vietéjam prasibam.

GARANTUA

Visu Mustang izstradajumu razosana ir ievérota ipasa ripiba,

un, pirms tie atstaj rlpnicu, tiem ir veikta kvalitates parbaude.
Sim grilam un ta detalam tiek dota 12 méne3u garantija kop3

iegades datuma. Garantija attiecas uz materialu un razosanas
defektiem.

Garantija nav attiecinama uz normalu nolietojumu un nodilu-
mu, detalu raséSanu vai koroziju. Pieméram, keramisko virsmu
plaisasana, teérauda virsmu krasas izmainas un rsas traipu pa-
radisanas lietosanas procesa un laika gaita ir normalas paradi-
bas un neietekmé grila izmanto3anu. Tapat garantija neattiecas
uz detalam, kuras lieto3anas laika ir paklautas nolietojumam
un nodilumam vai korozijai, pieméram, cuguna vai nerlséjosa
térauda degli, karstuma deflektori, grila restes un pannas, ka
ari rezgu plaukti uzsildisanai. Izmantojot grilus, ko var salikt
pasi lietotaji, klientiem detalu montaza un nomaina vienmeér
javeic atbilstosi noradijumiem. Neievérojot $os noradijumus,
garantija nav spéka. Vienmér uzmanigi izlasiet un ievérojiet
lietosanas instrukcijas. Garantija nesedz bojajumus vai defek-
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tus, kas rodas nepareizas lietosanas vai neveiktas apkopes
rezultata.

Tapat garantija nav spéka, ja izstradajums tiek lietots komerci-
alai razosanai, pardosanai vai iznomasanai.

Jaizstradajumam vai kadai ta dalai garantijas laika rodas bo-
jajums, ladzu, sazinieties ar importétaju vai Mustang atbalsta
dienestu ar timek|a vietnes www.mustang-grill.com starpnie-
cibu. Pirms garantijas prasibas iesniegSanas uzmanigi parla-
siet lietoSanas instrukciju, lai parliecinatos, ka ir ievéroti taja
sniegtie noradijumi. Visas garantijas prasibas izskata impor-
tétajs. Bojata vai iztrikstosa detala tiek nomainita pret jaunu.
Par jaunas detalas montazu bojatas vai trakstosas dalas vieta ir
atbildigs klients.

Garantija ir spéka, tikai uzradot pirkuma ceka kopiju. Pirkuma
Ceka jabut noraditam pardevéja nosaukumam, grila razotajam
un modelim, un iegades datumam. Garantijas prasiba jabdat
ieklautai $adai informacijai: grila raZzotajs un modelis, sidzibas
iemesls, bojatas detalas numurs saskana ar detalu sarakstu, pir-
kuma ceka kopija vai pardevéja izsniegts pirkumu apliecinoss
dokuments, pirkuma datums, klienta vards, uzvards, talruna
numurs, adrese ar ielas, pasta indeksa un apdzivotas vietas
noradi.

LT

Sveikiname issirinkus ,Mustang” gaminj! ,Mustang” kepsniniy
gaminiy $eima sukurta geram maistui ruosti. Masy linija suda-
ro jvairQs kepsniniy ir kiti valgio gaminimo gaminiai. Noréda-
mi daugiau suzinoti apie misy gaminiy asortimenta, eikite
adresu www.mustang-grill.com arba j artimiausia licencijuota
+,Mustang” mazmeninés prekybos vieta!

Nuolatos tobuliname ,Mustang” linija ir kitus sillomus gami-
nius. Kuriant gaminius svarby vaidmenj vaidina naudotojy
atsiliepimai, padedantys uztikrinti kokybe. Labai dZziaugtume-
meés, jei atsiliepimus apie misy gaminius pateiktuméte adresu
mustang@mustang-grill.com.

Prasome nuodugniai susipazinti su naudotojo instrukcija,

kad galétuméte kuo labiau iSnaudoti kepsninés privalumus.
Rupestingai ir reguliariai valydami bei priziGrédami kepsnine
prailginsite jos naudojimo trukme ir padidinsite sauguma.
~Mustang” gaminiy linijoje taip pat siilomos tinkamos valymo
priemonés ir prieZilrai skirti jrankiai.

Norédami gauti daugiau informacijos eikite adresu: www.
mustang-grill.com.

SAUGOS INSTRUKCLJOS

Visada bukite atsargus uzkurdami krosnele ir joje gamindami
maista. Sis jrenginys labai jkaista.

Jei nesilaikysite Siy nurodymuy, galite labai sugadinti krosnele ir
savo turta.

Krosnelé skirta naudoti tik lauke.

Naudokite tik jrankius ir indus, skirtus naudoti labai aukstoje
temperaturoje.

Kai naudojate krosnele, neleiskite prie jos vaiky arba gyviny.
Kai naudojate krosnele, nedévékite laisvy drabuZiy.

Durelés gali bati labai jkaitusius - jas atidarykite imdami uz
medinés rankenos.

I3 krosnelés gali sklisti kibirkstys. Aplink krosnele pasalinkite
visas degias medziagas. Jsitikinkite, kad degaus kuro, pavyz-

14

dzZiui, gazolino ir propano, talpos yra laikomos saugiu atstumu
nuo krosnelés.

Nejudinkite krosnelés, kai ji naudojama.

Dékite krosnele ant lygaus pavirsiaus, atokiau nuo stipraus
véjo.

Niekada nepalikite krosnelés be priezitros, kai ji veikia.

Nekurkite didelés ugnies, kad i$ krosnelés priekio nepradéty
sklisti liepsnos. Jei taip atsitinka,

uzdarykite krosnelés dureles ir palaukite, kol liepsna sumazés.
Nemeskite malky j krosnele, nes galite sugadinti krosnelés
vidy. Atsargiai sukraukite malkas

j krosnele mivédami storas apsaugines pirstines nuo ugnies
arba naudokite zarstekl;.

Naudokite tik paruosta sausg lapuociy medieng. Nenaudokite
slégiu apdorotos medienos, medienos drozliy ar granuliy,
laminuotos medienos ar minkstos medienos.

NENAUDOTIKE MEDZIO ANGLIES, ANGLIES, DIRBTINES ME-
DIENOS ARBA DEGIOJO SKYSCIO, ZIBALO, ZIBINTY ZIBALO,
GAZOLINO IR KITY AKTYVIKLIY.

Kai gaminate patiekalus, kuriuose yra riebaly arba naudojate
kepimui riebalus ar aliejy,

blkite atsargus, kad riebalai neissiliety ir neuzsidegty.

Nuotrupos ir nezymdas supleiséjimai ugniai atspariose plytose
laikomi normaliais ir neturi jokio

poveikio krosnelés veikimui. Tai ugniai atspariy plyty savybeé,
pasireiskianti, kai jos

jkaista ir atvésta. Tai budinga visoms malkomis kirenamoms
krosneléms.

Kai krosnelés nenaudojate, visada uzdarykite jos dureles. Tai
apsaugos nuo

lietaus, drégmeés ir kity krituliy patekimo j krosnelés vidy.

KROSNELES UZKURIMAS
Kai norite uzkurti ugnj, stovékite saugiu atstumu nuo krosnelé
priekio.

| krosnele jdékite malkas ir jas uzdekite. Kai ugnis jsiliepsnos,
jdékite daugiau malky. Praéjus kelioms minutéms nuo to laiko,
kai ugnis pradés gerai degti, Zarstekliu arba panasiu jrankiu
nustumkite degancias malkas tolyn j kaire puse. Metaliniu va-
lymo Sepeciu suodziy ir peleny likucius nuo krosnelés apacios
suzerkite degancios ugnies link ir, jei reikia, jdékite daugiau
malky. Kai susidarys pakankamas Zarijy sluoksnis ir ugnis degs
maza liepsna, krosnelés temperatira turéty bati apie 400-450
°C. Dar karta Sepeciu suzerkite j Song suodzius ir pelenus. Kros-
nelé paruosta gaminti maista.

KROSNELES UZGESINIMAS

Jei norite uzgesinti ugnj, krosnelés priekyje jdékite dureles ir
sandariai uzdarykite

krosnelés anga. NEPILKITE VANDENS ANT UGNIES

Kai ugnis bus greitai uzgesinta, palikite krosnelés dureles uz-
darytas ne trumpiau kaip 30 min. Atsargiai atidarykite dureles,
nes staiga plusteléjusi deguonies srové vél gali jziebti liepsna.
Panaudoje krosnele, metaliniu semtuvu susemkite pelenus ir
atsargiai sudékite j metalinj kibirg arba

kita talpa. Palikite lauke 2-3 dienas, kad Zarijos visiskai uzgesty.
Kai pelenai visiskai uzgesta ir atvésta, iSmeskite juo j atliekas,
laikydamiesi

vietos atlieky 3alinimo taisykliy.

GARANTIJA



Visi,,Mustang” gaminiai yra kruops¢iai pagaminti, o jy kokybé
patikrinta pries jiems paliekant gamykla. Siai kepsninei ir jos
dalims taikoma 12 ménesiy garantija, galiojanti nuo pirkimo
datos. Garantija taikoma medziagy ir gamybos defektams.

Garantija netaikoma jprastam daliy nusidéveéjimui, radijimui
ir korozijai. Pavyzdziui, keraminiy pavirsiy skilinéjimas, plieni-
niy pavirsiy spalvos pasikeitimas ir ridziy démiy atsiradimas
yra jprasti reiskiniai, atsirandantys naudojant gaminj ir laikui
bégant, bei neturi jtakos kepsninés veikimui. Taip pat garantija
netaikoma dalims, kurios naudojant dévisi ar yra veikiamos
korozijos, pvz., ketaus ir nertdijancio plieno degikliai, karscio
paskirstymo plokstés, kepimo grotelés ir plokstés bei Sildymo
padéklai. Jei kepsnine surenka pats klientas, jis visada turi
montuoti ir keisti dalis pagal instrukcijg. Nepaisant iy instruk-
cijy garantija negalios. Visada jdémiai perskaitykite naudotojo
instrukcijas ir jy laikykités. Pazeidimams ir defektams, atsira-
dusiems dél netinkamo naudojimo ar aplaidumo atliekant
priezilra, garantija netaikoma.

Taip pat garantija netaikoma, jei gaminys naudojamas komer-
ciniais tikslais, prekybai ar nuomai.

Jei gaminys ar gaminio dalis garantiniu laikotarpiu sugenda,
kreipkités j importuotoja arba,Mustang” pagalbos tarnyba
svetainéje www.mustang-grill.com. Prie$ pateikdami garantine
pretenzija dar karta jdémiai perskaitykite naudotojo instrukcija
ir jsitikinkite, kad jos laikétés. Visas garantines pretenzijas tvar-
kys importuotojas. Sugedusi arba trakstama dalis bus pakeista
nauja. Klientas atsakingas uz sugedusios arba trakstamos
dalies montavima.

Garantija galioja tik pateikus pirkimo kvito kopija. Pirkimo kvite
turi bati nurodytas pardavéjo pavadinimas, kepsninés gamin-
tojas ir modelio numeris bei pirkimo data. Garantinéje preten-
zijoje turi bati pateikta tokia informacija: kepsninés gamintojas
ir modelio numeris, skundo priezastis, sugedusios dalies
numeris pagal daliy sarasa, pirkimo kvito kopija arba pareiski-
mas, nurodantis pirkimo vieta, pirkimo data, vartotojo vardas ir
pavardé, telefono numeris, adresas, pasto kodas ir miestas.
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Mosppasnsem! Bbl ctany obnagatenem npopaykta ¢pupmbl Mustang!
JInHuAa npofyKToB AnA rpuna n 6apbekio Mustang npegHasHaveHa
[ANA KaueCTBEHHOro NpuroToBaeHua nuwm. Mol npeanaraem wu-
POKMIN aCCOPTUMEHT TOBAPOB AJ1A FPUSIA U KYXOHHbIX NPUHaAIex-
HocTeln. MNoceTute 6nvKanLyio oprLManbHY0 TOUKY PO3HUYHOW
npopjau, rae npefcTabBieHbl Hallv NPOAYKTbI, WK Xe NoceTuTe Hall
calnT no agpecy www.mustang-grill.com un y3HaiiTe BCE, uto Bac UHTe-
pecyerT, o Haleln npoayKuun!

JInHeika Mustang NoCcToAHHO pa3BrBaeTcA. Mbl Takxke 6ecrnpecTtaHHO
paboTaem Haf yCOBepLIEHCTBOBAHMEM BCEX OCTallbHbIX TOBapPOB, KO-
Topble Mbl pon3BoanM. ObpaTHas CBA3b C NoTpebuTenem AaBnaeTca
BaXXHEWLLNM SN1IeMEHTOM Halllell CUCTeMbl KOHTPONA KavecTBa. Mbl ¢
YAOBONbCTBMEM Y3HaeM Ballle MHEeHMe O Halle MPoAyKLMN — MULLIN-
Te HaMm Mo agpecy mustang@mustang-grill.com.

PEKOMEH,qyeM O3HAKOMUTbCA C PyKOBOACTBOM MO 3KCMJTyaTaunn Kak

MOXHO BHMMaTeJIbHee, YTO6bI MOSIHOCTBIO UCMOMNb30BaTh noteHunan

Ballero rpmns. B J'II/IHEIZKy TOBapOB Mustang TaKXe BXoO4AT yncrawme
cpenctea n |'|p|/|C|'|OCO6}'IEHI/IF| ONA yxoda 3a rpunem.

Bonee nofpob6Hyto NHPOPMALIMIO MOXKHO MONYYMTb Ha CalTe: WWW.
mustang-grill.com.

MPABUIA TEXHUKW BE3OMACHOCTU

Mpu pazxuraHuy Neym n B npoLecce NPUroToBleHWsA CieayeT npu-
HMaTb Mepbl MPeAOCTOPOXKHOCTY. [laHHOE n3aenue co3faeT KpaliHe
BbICOKYIO TeMrepaTypy.

HeBbInonHeHWe AaHHbIX YKa3aHU MOXKET MPUBECTU K CEPbe3HOMY
NOBPEXAEHNIO MeYr N MMYLLeCTBa.

[laHHasA neyb NpeAHa3HauYeHa UCKIYUTENbHO AJ1A NCMOIb30BaHNA
Ha OTKPbITOM BO3[yXe.

[lnAa npuroToBneHna cnefyert NCMOb30BaTb KYXOHHbIe Mpubopbl 1
nocygy, KOTopble YCTOMYMBbI K BO3AENCTBIIO BbICOKMX TEMMepaTyp.
Bo Bpema ncnonb3oBaHvA neyn AeTv 1 AOMALUHUE XKNBOTHbIE [OJTK-
Hbl HAXOANTLCA Ha 6e30MaCcHOM PaCcCTOAHUN.

Bo Bpems ncnonb3oBaHrA Neym He cnepyeT HageBaTb CBOOOAHYIO
ofexny.

[iBepuy neun cnepyet OTKPbIBaTb TONbKO 3a ePEBAHHYIO PYKOATKY,
MOCKOJIbKY OHa MOXKeT ObITb packaneHa.

/13 neun moryT neteTb NCKPbl. BOKpyYr neun He fOMKHO ObITb HUKaKMX
roptourx matepuianoB. Cnegyet y6enutbca, 4to ICM, B T.U. 6€H3VH 1
6anyioHbl C NPOMNaHOM HaXOAATCA Ha 6e30MacHOM OT neyr PaccTos-
HUW.

He nepepnpuraiite neyb Bo Bpems pabotbl.

YcTaHOBWTE NeYb Ha POBHOM NOBEPXHOCTY B 3aLLMLLEHHOM OT BeTpa
MmecTe.

He ocTaBnaiite neyb 6€3 NpMcMoTPa BO BPeMsA NCMONIb30BaHNA.

M36eraiTe CIMWIKOM MHTEHCUBHOTO MiIaMeHM, KOTOPOE BbIXOAWT 13
neun. Ecnmn Takoe nponsoLusno,

3aKpouTe neyb 1 NOAOKANTE, MOKa NiaMa yracHer.

He 6pocaiiTe gpoBa B neyb, Tak Kak 3TO MOXET NOBPEAUTb BHYTPEH-
HIOIO YacTb neyn. AKKypaTHO Mnosioxure

[pOBa B Neyb, UCMOSb3yA A/IMHHbIE OrHEYNOPHble PYyKaBULbl UK
Kouepry.

Mcnonb3ynTte TONbKO Cyxyto TBepaylo ApeBecunHy. He ncnonb3synte
NpPeCccoBaHHYI0 peBeCKHY, ONUIIKK, ApeBeCHbIe TOMIMBHbIE
rpaHy’sibl, NOAVPOBaHHYIO PEBECUHY U XBONHYIO JPEBECUHY.

HE MCNOMb3YWUTE YrOJb, EKOPATVBHbIE IPOBA, XMOKOCTb

ONA PO3XUTA, KEPOCUH, NAMNAAHOE MACIIO, BEH3WH W AIPYTUE
FTOPIOYME XKNOKOCTW.

M1 NPUroTOBNEHUV XNPHOWN UK MaCAHON NULLK cregyeT n3beratb
NPOJIMBOB, MOCKOJIbKY OHW MOTYT NPUBECTAN K BO3rOpPaHuIo.

CKOJbl U MMKPOTPELLUHBI Ha GYTEPOBOUHBIX KUPMNYAX CYATAIOTCA
HOPManbHbLIMU 1 HE BANAIOT

Ha TeXHUYECK/E XapaKTepuCTrK neun. OHY NOABNAIOTCA eCTeCTBEH-
HbIM 06pPa3oM Npu HarpeBaHUn

1 OXNaX[EHVM OTHEYMOPHbIX MaTEPUANOB, 1 VX MOXXHO YBUAETb BO
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BCEX APOBAHbIX NeYyax.

Mocne ncnonb3oBaHWA Neyb Bcerga cnefyet 3aKkpbiBaTb — 3TO NOMO-
raeT 3allnTTb BHYTPEHHIOK YacCTb

neyu oT BO34EeNCTBUA NMOrO4HbIX yCJ'IOBVIVI N opyrmx d)aKTOpOB.

PO3XWUTI NMEYU
Bo Bpems po3xura cneayeT HaxoAUTbCA Ha 6e30MacHOM PacCTOAHUN
OT nepefiHen YyacTu neyu.

MonoxwnTe fpoBa BHYTPb Neyuu 1 3axkrute mx. llocne Toro, Kak oroHb
pasropuTca, Npofonkante 4o6aBNATb 4POBA A0 AOCTMKEHUA
XenaeMow MHTEHCMBHOCTY ropeHunsA. ECNn oroHb ropuTt XopoLLo Ha
NPOTAXKEHNM HECKONIbKMX MUHYT, BOCMOMNb3YyNTECh KOUeprom nnm
aHaNIorMYHbIM UHCTPYMEHTOM AJ1A TOTO, YTOObI OTOABUHY T YN K
JanbHei neBom cTeHKe neun. CMeTuTe OCTaBLUYIOCA 3071y U Nenen K
OrHI0 CreLranbHON LWeTKON 1 NpofoixaliTe [06aBnATb APOBa, ecv
Heobxoaumo. Korga BHYTpy OyzieT AOCTaTOUYHOE KONIMYeCTBO yrnen,
a IHTEHCMBHOCTb ropeHus byaeT ymepeHHON, TemnepaTypa BHYyTPU
neum 6yneT cocTaBnATb NpumepHo 400°-450° C. PazBopoLunTe yrnu
MOBTOPHO, NOC/e Yero NpUCTynanTe K NPUroTOBAEHNIO NMULLK.

TYLWEHWE NEYN

[ns TyweHUa orHA NNOTHO 3aKpoWTe NepeaHiolo ABepLy

neuun. HE ICMONb3YWTE BOOY A/1A TYLLEHWA OTHA.

Mocne 6bICTPOro TyLWeHWA OFHA ClefyeT AepXKaTb ABepLy neum 3a-
KPbITOW Ha NPOTSXKEeHUM Kak MUHUMYM 30 MUHYT. OTKpbIBaTb ABEPLY
cnepyet 0CTOPOXKHO, MOCKOJbKY Pe3KMI MPUTOK KUCIOPOAA MOXET
NPUBECTN K MOBTOPHOMY BO3rOPaHMUIo.

lMocne KaXaoro NCnosb30BaHVs OCTaBLUMECA YN cledyeT ybupaTtb
Kee3How NonaTKon. Yrnv ciegyer CKnagplsaTb B METalIMYecKoe
Be4po

WK KOHTeHep, MoC/e Yero OCTaBAATb Ha YNMLE Ha 2-3 AHA C TeM,
uTO6bI 06ECMEUNTb MOIHOE OCTbIBAHME Yrie.

lMocne TOro, KaK yriv NOSIHOCTbIO OCTbIHYT, UX CefyeT yTUAN3nNpo-
BaTb

B YCTAHOBJIEHHOM MOpAJKe.

FAPAHTUA

Bca npoaykuymA Mustang N3roTaBNMBaETCA CO BCEN TLWATeNIbHOCTbIO U
adKKYPaTHOCTbIO 1 NPOXOAUT NPOBEPKY KayeCTBa nepen OTI'IpaBKOIZ C
3aBofa. Ha stot rpunb 1 ero getann npeaocTaBfiA€TCA rapaHTuA, nen-
CTBylOLWaA B Te4eHne 12 mecAaueB co gHA I'IpVI06p6TEHVIﬂ. I'apaHTvm
PacnpoCTPaHAETCA Ha ﬂ,ed)EKTbl N3roTOB/IEHNA N MaTeEPUanoB.

FapaHTMA He PacnpPOCTPAHAETCA Ha HOPMAbHbI 3HOC 1 KOPPO3HIO,
a Tak»Ke Ha Bbl3BaHHble Koppo3uelt gedeKTbl. Hanpumep, Nponcxo-
AALLee CO BPEMEHEM PACTPECKMBaHME KepPaMUUeCcKrX NoBepxXHOCTel,
M3MeHeHMe LiBeTa CTanbHbIX MOBEPXHOCTEN U NOABMEHNE NATEH
PKaBYMHbI ABMSIOTCA HOPMASbHBIMUN ABEHWAMM, HE NPenATCTBY-
IOLLUMIMI UCMOSb30BaHMIO rpusis. fapaHTXA He pacnpoCcTpaHsaeTca
TaKKe Ha AeTanu, KOTOPble N3HALLMBAKOTCA UMW PXKABEIOT B NpoLec-
Ce CMOoNb30BaHNA N3AENNs, TaK1e Kak N3roToBNEeHHbIE 13 YyryHa
UK HepXkaBeloLlel cTany TpybuaTtble ropenku, Tenaopacnpeaent-
Te/lbHble MAACTVHBbI, XKapOUHble PELLEeTKM 1 MANTbI U PELLEeTKN ANA
nogorpesa. YCTaHOBKa U 3aMeHa fieTaneii B CObripaembiX CBOVIMY
CUNamu rprnsAx BCerga ocyLlecTBAAETCA CaMiM KIMEHTOM B COOT-
BETCTBUU C NpuiaraemMbIMm MHCTPYKLUMAMU. B cnyyae HecobnoaeHus
WHCTPYKLMIA rapaHTUA aHHYnupyeTcs. BHuMaTenbHo npounTanTe
PYKOBOZLCTBO MO 3KCMyaTaumm v CTPOro cobntofanTe N3foxKeHHble

B HEM UHCTPYKUMU. apaHTUA He PacNpOCTPAHAETCA Ha MOMOMKU UMK
HENCNPaBHOCTU, BbI3BaHHbIE HEMPABWIbHBIM UCMONb30BAHUEM U
HeHagnexalwmm obcnyxmBaHem npubopa.

rapaHTVIﬂ npekpawaet [enCTBOBaTb TakXe B cnydae, ecnu nspgenne
NCnosib3yeTcA B KaKnx 6bl TO HY BbINO KOMMepYyecKnx uenax nnm
ChaeTcA B apeHay.

Ecnv B TeueHme rapaHTUIAHOIO CPOKa B U3LENNM NN B KAKOM-TO 113
€ro KOMMOHEHTOB 06HAPYXNTCA AedeKT, MOXKanyncTa, CBAXKMTECh C
MMMOPTEPOM UMK, Yepes canT www.mustang-grill.com, co cny»60#
nogaepku Mustang. MNepea npegbasneHnem NpeTeH3ny ele pas

16

BHUMaTeSIbHO NPOoYUKTaiTe PyKOBOACTBO MO SKCMJTyaTaLum, 4Tobbl
y6eanTbCA, UTo Bbl COGNIOAANY BCE U3NIOXKEHHbIE B HEM UHCTPYKLNN.
PelieHnem Bce BONPOCOB, CBA3AHHbIX C FapaHTUIAHbIMK 06A3aTeNb-
CTBaMV, 3aHUMaeTCcA umnopTep. B ciyyae oTcyTCTBMA KakoW-To fjeTa-
N K B3aMeH JedeKTHOW BbICbIIaeTcs HOBAsA AeTanb. KnneHT cam
OTBeYaeT 3a YyCTaHOBKY He0CTaloLLen AeTanu nnv geTanu, npucnaHx-
HOW B3aMeH fedeKTHOM.

FapaHTvm p,eVICTBYET NNWb Npu npeabABIEHNN KONUKX YeKa Ha
NOKYMKY. B ueke [OMKHbI ObITb YKa3aHbl Ha3BaHue Mara3smHa, MapKa

N HOMEP MOoAeNn rpunsd, a Takxe faata I'IpVIOGpeTEHVIﬂ. I'IpeTeHsvm no
rapaHTUn OONI’KHaA coaepxaTtb ceayrlne cBefeHnA: MapKy 1 HoOmep
mogenn rouna, npuvnHy peknamauymm, Homep Ae(bEKTHOVI petann

B COOTBETCTBUU C NepeyHeM neTanen, Konuio Yeka Ha NOKYMNKy nnn
pa3bACHeHME KacaTeJ/IbHO MmeCTa an06peTEva, aarty anlo6peTeva,
a TakXe nMA, HoMep Tened)OHa, agpec, NOYTOBbIN MHAEKC N MECTO
NPOXBaHNA I'IOTpe6VITEJ'IF|.

Seuraa meita somessa!
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@mustanggrill
#grillaamustangilla
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