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EN PIZZA BAKER FOR GAS GRILL

Congratulations on choosing your Mustang product! The Mus-
tang family of barbecuing products were designed for cooking
good food. Our line includes a wide range of barbecuing

and cooking products. Go to www.mustang-grill.com or your
nearest licensed Mustang retailer to find out more about

our selection of products! We are continually developing the
Mustang line and other products it has to offer. Feedback from
users plays an important role in our product development for
quality assurance. We are always happy to receive any feedback
on our products at mustang@mustang-grill.com. This product
was designed for ease and problem-free use. Please carefully go
over the user instructions so you will get the most out of your
grill. With careful, regular cleaning and maintenance of your
grill, you will prolong its life and safety. The Mustang line of
products also offers proper cleaning products and tools for its
care. For more information, go to: www.mustang-grill.com.
Contact information on Mustang maintenance services is avail-
able at www.mustang-grill.com.

For your own safety read these instructions carefully before
using the appliances.

Instructions for use:
Place the pizza stone inside the pizza oven.
Place the pizza oven on a gas grill.

Turn the grill on according to the owner’s manual.

Preheat the grill between 200 and 250 °C for 10 to 15 minutes.
In order to get the crispiest pizza crust possible, you must pre-
heat the pizza stone to a very high temperature before using.

Put the pizza inside the pizza oven and close the grill lid. Do not
put parchment paper between the pizza stone and the crust.
Bake the pizza for about 5 minutes or until cooked through.

fore removing from the grill. A sudden change in temperature
might crack the stone.

Always dry the pizza stone carefully after use, as it cannot be
damp. Clean the pizza stone by brushing away food particles
and wiping it with a dry cloth. Since the pizza stone gets heated
to such a high temperature and it will stay on a hot grill for so
long, the stone does not require disinfecting, as any bacteria
will die as it heats up. You can clean the pizza oven with a damp
cleaning cloth.



FI PIZZAUUNI KAASUGRILLIIN

Onnittelut Mustang-tuotteen valinnasta! Mustangin grillaustuo-
teperhe on suunniteltu hyvan ruoan valmistamiseen. Tuoteper-
heeseen kuuluu kattava valikoima grillaus- ja ruoanlaittotuot-
teita. Tutustu koko valikoimaan verkossa www.mustang-grill.
com tai [dhimmalla valtuutetulla Mustang-jalleenmyyjalla.
Kehitdmme Mustang-tuoteperhetta ja siihen kuuluvia tuotteita
jatkuvasti. Laadun takaamiseksi kayttdjilta saatu palaute on
tuotekehityksessimme erityisen tarkedssa roolissa. Otamme
mielellamme vastaan tuotteisiin liittyvaa palautetta osoittee-
seen mustang@mustang-grill.com.

Tama tuote on suunniteltu huolettomaan ja ongelmattomaan
kayttoon vuosiksi eteenpain. Tutustu huolella kayttdohjee-
seen, jotta saisit laitteesta parhaan hyddyn. Huolehtimalla
grillin sdannollisesta puhdistuksesta ja huollosta pidennat sen
kayttoikaa ja turvallisuutta. Mustang-tuotesarjasta 16ydat myos
asianmukaiset puhdistusaineet ja harjat grillin puhdistukseen.

Lisatietoja l0ydat osoitteesta: www.mustang-grill.com.

Mustang-huoltopalvelun yhteystiedot 16ydat osoitteesta www.
mustang-grill.com.

Lue ndama ohjeet huolellisesti ennen laitteen kdyttéa oman
turvallisuutesi varmistamiseksi.

Kaytto:
Laita pizzakivi pizzauunin sisélle.
Laita pizzauuni kaasugrilliin.
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Laita grilli paalle grillin kdyttdohjeiden mukaisesti.

Esikuumenna grillia 200-250 °C:een 10-15 minuutin ajan. Jotta
pizzapohjasta saadaan mahdollisimman rapea, pizzakivi tulee
esilammittaa tulikuumaksi ennen kayttoa.

Laita pizza pizzauuniin ja sulje grillin kansi. Al4 kayta leivinpa-
peria kiven ja pizzapohjan vilissa.

poistat ne grillista. Liian nopea lampétilan muutos saattaa
halkaista kiven.

Kayton jalkeen kuivaa pizzakivi aina huolella, jottei se jaa kos-
teaksi. Puhdista pizzakivi harjaamalla ruuantdhteet pois ja pyyhi
lopuksi kuivalla liinalla. Koska pizzakivi lammitetdan erittain
kuumaksi ja sitd pidetdan kauan kuumassa grillissd, se ei vaadi
desinfioivaa pesua, silla bakteerit kuolevat kiven lammityksen
aikana. Pizzauunin voi puhdistaa kostealla puhdistusliinalla.




SV PIZZAUGN FOR GASGRILL

Gratulerar till ditt val av en Mustang-produkt! Mustangs serie
med grillprodukter ar designad for tillredning av god mat. |
produktserien ingdr ett omfattande sortiment av grill- och
matlagningsprodukter. Bekanta dig med hela sortimentet pa
webbplatsen www.mustang-grill.com eller hos ndrmaste aukto-
riserade Mustang-aterforsaljare. Vi utvecklar standigt Mus-
tang-produktserien och de produkter som tillhor den. For att
garantera kvaliteten har aterkopplingen fran anvandarna en
sarskilt viktig roll i var produktutveckling. Vi tar gdrna emot syn-
punkter om produkterna pa adressen mustang@mustang-grill.
com. Den har produkten ar designad for en bekymmerfri och
problemfri anvandning under flera ar framat. Las noga igenom
bruksanvisningen for att fa ut mesta mojliga av apparaten.

Nar du ser till att regelbundet rengéra och underhalla grillen
forlanger du dess livslangd och sdkerhet. | Mustang-produkt-
serien hittar du dven lampliga rengéringsmedel och borstar for
rengdring av grillen. Ytterligare information finns pa adressen
www.mustang-grill.com. Kontaktuppgifter till Mustangs under-
hallsservice hittar du pa adressen www.mustang-grill.com.

For din egen sakerhet ska du ldsa dessa anvisningar
noggrant innan apparaten anvands.

Anvandning:
Placera pizzastenen i pizzaugnen.

Placera pizzaugnen i gasgrillen.

Sla pa grillen enligt dess bruksanvisning.

Forvarm grillen till 200-250 °C under 10-15 minuter. Pizzaste-
nen bor forvarmas tills den blir brannhet fére anvandning, for
att pizzabotten ska bli sa frasig som mojligt.

Lagg pizzan i pizzaugnen, stang darefter grillens lock. Anvéand
inte bakplatspapper mellan stenen och pizzabottnen.
Gradda pizzan i cirka 5 minuter, eller tills den ar klar.

ut dem ur grillen. En alltfér snabb temperaturféréandring kan
spracka stenen.

Torka alltid pizzastenen noggrant efter anvandning, sa att den
inte forblir fuktig. Rengdr pizzastenen genom att borsta bort
matresterna och darefter torka av stenen med en torr trasa.
Pizzastenen varms till mycket hog temperatur och ligger lange
i den heta grillen. Ingen desinficerande tviétt behovs eftersom
bakterierna dor under uppvarmningen. Pizzaugnen kan rengo-
ras med en fuktig trasa.



ET PITSAAHI GAASIGRILLILE

Onnitleme Teid Mustang-toote valiku puhul! Mustangi sarja
grillimistooted on vélja tootatud hea toidu valmistamiseks.
Toodete hulgas on lai valik grillimis- ja toiduvalmistamis-
tooteid. Tutvuge koigi toodetega internetis aadressil www.
mustang-grill.com véi ldhima Mustangi sarja toodete edasi-
midja juures. Arendame pidevalt Mustangi sarja tootevalikut
ja sellesse kuuluvaid tooteid. Kasutajatelt saadav tagasiside on
meie tootearenduses kvaliteedi tagamiseks eriti tédhtsal kohal.
Ootame meelsasti toodetesse puutuvat tagasisidet meiliaadres-
sil mustang@mustang-grill.com.

Kaesolev toode on mdeldud muretuks ja probleemideta kasu-
tamiseks paljude aastate jooksul. Tutvuge hoolikalt kasutus-
juhendiga, et voiksite seadme voimalused maksimaalselt dra
kasutada. Grilli regulaarne puhastamine ja hooldus pikendab
selle kasutusiga ja turvalisust. Mustangi tootevalikust leiate ka
vajalikud puhastusvahendid ja harjad. Lisainfot leiate aadressil
www.mustang-grill.com.

Mustangi sarja toodete hooldusega tegelevate ettevotete kon-
taktid leiate aadressil

www.mustang-grill.com.

Ohutuse tagamiseks lugege kdesolevad juhised enne grilli
kasutamist hoolikalt labi.

Kasutamine:
Asetage pitsakivi pitsaahju.

Asetage pitsaahi gaasigrilli peale.

Lulitage grill sisse vastavalt seadme kasutusjuhendile.
Eelkuumutage grilli 200-250 °C 10-15 minutit. Ajage pitsakivi
enne kasutamist tulikuumaks, nii on tulemuseks parima krébe-
dusastmega pitsapohi.

Pange pitsa ahju ja sulgege seadme kaas. Arge kasutage kivi ja
pitsapohja vahel kiipsetuspaberit.

Enne pitsakivi ahjust véljavotmist peavad pitsaahi ja kivi korra-
likult maha jahtuma. Liiga kiire temperatuurimuutus véib kivi
pooleks murda.

Peale kasutamist kuivatage pitsakivi alati korralikult, et kivi ei
jaaks niiskeks. Pitsakivi puhastamiseks eemaldage sellelt koi-
gepealt harjaga toidujadgid ning peale seda puhkige kivi kuiva
lapiga Ule. Kuna pitsakivi aetakse vdga kuumaks ja hoitakse
pikka aega kuuma grilli sees, siis desinfitseeriv pesu ei ole vaja-
lik, sest bakterid havinevad kuumaga. Pitsaahju puhastamiseks
kasutatakse niisket puhastuslappi.




LV PICAS KRASNS GAZES GRILAM

Apsveicam ar Mustang izstradajuma izvéli! Mustang grilésanas
aprikojuma linija ir izstradata kvalitativa édiena gatavosanai.
Taja ietilpst plass grilésanas un édiena gatavosanas iekartu

un piederumu klasts. Sikaku informaciju par mdsu razojumu
sortimentu mekléjiet www.mustang-grill.com vai jautajiet tuva-
kajam licencétajam Mustang mazumtirgotajam!

Més nepartraukti pilnveidojam Mustang linijas izstradajumus
un citas piedavajuma esosas preces. Lietotaju atsauksmém ir
svariga loma razojumu pilnveidé un kvalitates nodrosinasana.
Més vienmér priecajamies sanemt atsauksmes par musu razoju-
miem - rakstiet uz e-pasta adresi mustang@mustang-grill.com.
Sis izstradajums ir paredzéts értai un vieglai lietosanai. Lidzam
uzmanigi izlasit lietosanas instrukciju, lai varétu izmantot visas
jauna grila prieksrocibas. Rlpiga un regulara tirisana un

apkope pagarinas grila lietosanas ilgumu un uzlabos drosibu.
Mustang izstradajumu linija atradisiet ari piemérotus grila tirisa-
nas un kopsanas lidzek|us un piederumus. Plasaka informacija
pieejama www.mustang-grill.com. Kontaktinformacija par Mus-
tang apkopes pakalpojumiem pieejama www.mustang-grill.com.

Jasu drosibai pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet Sos
noradijumus.

Lietosanas instrukcija:
levietojiet akmens platni picas krasni.

leslédziet grilu atbilstosi lietotaja rokasgramatai.

Sakarséjiet grilu 10-15 minates lidz 200-250 °C temperaturai.
Lai iegltu péc iespéjas kraukskigaku picas garozu, akmens plat-
ne pirms lietosanas ir jasakarseé lidz |oti augstai temperatarai.
levietojiet picu picas krasni un aizveriet grila vaku. Starp
akmens platni un picas pamatni nenovietojiet pergamenta

papiru.

Pirms nonemsanas no grila picas krasns un akmens platne tas
iekSpuse ir jaatdzesé. Péksnas temperatdras mainas ietekmé
akmens platne var saplaisat.

Péc lietosanas vienmér rapigi nosusiniet akmens platni, jo ta
nedrikst bat mitra. Ar suku notiriet no akmens platnes édiena
atliekas un noslaukiet to ar sausu dranu. Ta ka akmens platne
tiek sakarséta lidz |oti augstai temperatdrai un ilgu laiku paliek
uz karsta grila, platne nav jadezinficé, jo visas baktérijas karstu-
ma aiziet boja. Picas krasni varat tirit ar mitru dranu.



LT PICY KROSNIS DUJINEI KEPSNINEI

Sveikiname issirinkus ,Mustang” gaminj! ,Mustang” kepsniniy
gaminiy Seima sukurta geram maistui ruosti. Masy linijg sudaro
jvairas kepsniniy ir kiti valgio gaminimo gaminiai. Norédami
daugiau suzinoti apie misy gaminiy asortimenty, eikite
adresu www.mustang-grill.com arba j artimiausia licencijuota
~,Mustang” mazmeninés prekybos vieta! Nuolatos tobuliname
+Mustang” linija ir kitus sillomus gaminius. Kuriant gaminius
svarby aidmenj vaidina naudotojy atsiliepimai, padedantys
uztikrinti kokybe. Labai dziaugtumémeés, jei atsiliepimus apie
musy gaminius pateiktuméte adresu mustang@mustang-grill.
com. Sis gaminys sukurtas naudoti paprastai ir be ripes¢iy.
Prasome nuodugniai susipaZzinti su naudotojo instrukcija, kad
galétuméte kuo labiau iSnaudoti kepsninés privalumus.
Rapestingai ir reguliariai valydami bei priziGrédami kepsnine
prailginsite jos naudojimo trukme ir padidinsite sauguma.
~Mustang” gaminiy linijoje taip pat siilomos tinkamos valymo
priemonés ir priezidrai skirti jrankiai. Norédami gauti daugiau
informacijos eikite adresu: www.mustang-grill.com. Kontaktiné
informacija dél,,Mustang” prieziros paslaugy pateikta adresu
www.mustang-grill.com.

Dél savo paciy saugumo prie$ naudodami prietaisus jdé-
miai perskaitykite Sias instrukcijas.

Naudojimo instrukcija:
|dékite kepimo akmenj j picy krosnj.

Uzdékite picy krosnj ant dujinés kepsninés.
Jjunkite kepsnine pagal naudojimo instrukcija.

va

10-15 min. kaitinkite kepsnine iki 200-250 °C temperataros.

Norint gauti patj traskiausia picos pagrinda, kepimo akmenj
prie$ naudojima batina jkaitinti iki labai aukstos temperataros.
|dékite pica j picy krosnj ir uzdenkite kepsninés dangtj. Tarp
kepimo akmens ir picos pagrindo negalima déti pergamentinio
popieriaus.

Kepkite pica apie 5 minutes arba kol ji iSkeps.

Picy krosnj ir jos viduje esantj akmenj batina atvésinti ir tik

akmuo gali suskilti.

Panaudoje kepimo akmenj kruopsciai nusausinkite, nes jis ne-
gali bati drégnas. Kepimo akmenj valykite pasalindami maisto
likucius Sepeciu ir nusluostydami sausa Sluoste. Kepimo akmuo
jkaitinamas iki labai aukstos temperaturos ir ilgai laikomas ant
karstos kepsninés, todél jo nereikia dezinfekuoti, nes karstis
sunaikina visas bakterijas. Picy krosnj galima isvalyti drégna
Sluoste.




RU MNEYD ANA niuubl AnAa
FA30BOIo remnsa

Mo3npasnsaem! Bbl ctanu obnagatenem npoayKTa KOMNaHUK
Mustang! JluHna npogykToB ana rpuna n 6apbekio Mustang
npeAHasHayveHa AnA KayeCTBEHHOro NPUroTOBIEHUA MULLM.
MbI npefgnaraem WYPOKNIN aCCOPTUMEHT TOBapPOB ANA Fpya 1
KYXOHHbIX NpuHaanexxHocTei. MNoceTnTe 6nmxaniwyio odu-
LiManbHyIo TOUKY PO3HUUYHON NPOAAXK, rae npeAcTaBneHbl
HaLUW NPOAYKTbI, NN e NOCeTUTE HaLl CalT Mo agpecy WWw.
mustang-grill.com 1 y3HaiiTe o Hale NpoayKLMK BC&, 4To Bac
nHtepecyet! JlnHenka Mustang nocToAHHO pa3BMBaeTCA.

Mbl Takxe 6ecrnpectaHHO paboTaeM Haf YCOBEpPLLEHCTBOBaHM-
€M BCeX OCTalbHbIX TOBapOB, KOTOPble Mbl Npoun3soaum. Obpat-
HaA cBA3b C NoTpebrTenem ABNAETCA BaXKHEWLLVM 3/IEMEHTOM
Hallel CMCTeMbl KOHTPOA KavecTsa. Mbl € ygoBOnbCTBUEM
y3HaeMm Ballle MHeHue O Hallel MPoAyKLMU — MULIKATE HaM Mo
appecy mustang@mustang-grill.com. MNpwu pa3paboTke faHHOro
NpoAyKTa Mbl PyKOBOACTBOBANMNCH MPUHLMMNaMM IEFKOCTYU 1
6e30MacHOCTM B NCNONb30BaHMUN. PeKoMeHayem 03HaKOMUTbCA
C PyKOBOACTBOM MO 3KCMUTyaTaLum Kak MOXHO BHUMaTesIbHee,
4TO6bI MOMHOCTbIO UCMOJIb30BaTb MOTEHLManN Ballero rpuns. B
NIMHeNKy ToBapoB Mustang Takxe BXOAAT UncTALmne cpeacTaa
1 nprcnocobneHnsa ana yxoga 3a rpunem. bonee nogpobHyio
NHOOPMALIMIO MOXKHO MONYYUTb Ha canTe: www.mustang-grill.
com. KoHTakTHasA nHdopmauma cepBrcHom cnyx6bl Mustang
AOCTYMHa Mo agpecy: www.mustang-grill.com.

Insa o6ecneuyeHnsa 6e30MacHOCT BHUMATENbHO NPOYTUTE Ha-
cTosiLee PyKOBOACTBO Nepef NCnosib30BaHNEeM YCTPOIACTBa.

Ncnonb3oBaHue:
[NomecTnTe KameHb ANA BbiNEKaHNA NULLbl BHYTPb Neyu.
[MomecTnTe neyub ANA NMLLbl BHYTPb ra30BOro rpuns.

Bkniounte rpuvnb B COOTBETCTBUN C MHCTPYKUMAMK MO €ro
aKcnyaTaumu.

B TeueHne 10-15 MrHyT pa3orpenTe rpusb A0 TemnepaTtypbl
200-250 °C. YTo6bl 0OCHOBa NKMLLbI MOMYYNIACh KaK MOXHO 60-
nee XpycrALLen, KameHb 1A BbINeYKn HYKHO NpeABapuTesibHO
Kak cfieflyet pasorpeTb.

[MomecTnTe NLLY B NeYb 1 3aKpomTe KPbILWKY rpuns. He
ncnonb3yiTe Oymara AnA BbiNeuky Mexay KaMHem 11 OCHOBOW
nuLLbl.

BbinekawiTe nuuLy 4O rOTOBHOCTU B TeYEHME NPUMEPHO
5 MUHYT.

Mepen TeM Kak 13BeKaTb Neyb U HAXOAALMNIACA BHYTPU Hee
KaMeHb 13 rpus, fante um ocTbiTb. CJIMLIKOM ObICTpOE n3me-
HeHVe TeMrnepaTypbl MOXeT NPUBECTM K PACKOJy KaMHS.

Mocne Kaxxaoro UCNosb30BaHWs BbITUPATE KAMEHb A Bbine-
KaHVA NULLbI HACYXO, YTOObI OH He 0cTaBanca BnaKHbIM. Oum-
CTUTE KaMeHb LIETKO OT OCTAaTKOB MULILbl 1 3aTEM NPOTpUTE
€ro Cyxoii TKaHbHo. [TOCKONIbKY KaMeHb HarpeBaeTcs O OYEeHb
BbICOKOV TEMMepaTypbl U B TeYeHVEe AOTOr0 BPEMEHN HaXOo-
JOUTCA B FOPAYEM rpuisie, OH He TpebyeT Ae3nHorumupyoLen
MOWKM, MOCKOMNbKY 6aKTeprm nornbatoT BO BpemMs pasorpesa
KamHs. MNeyb Ans NUULbl MOXKHO OYMLLATb C MOMOLLbIO BAaXKHOM
TKaHW.



