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EN. Hamburger Press

« 3-in-1 burger making tool

« Make stuffed, regular, or mini burgers

« Stuff your hamburgers with your favourite ingredients
Non-stick coating

« Dishwasher safe and easy to clean due to the removable
bases

Mini Burgers

Fill the small base with the minced meat and flatten with
your palm. Push up the base from below to release the
burger.

Stuffed Burgers

Partially fill the large base with minced meat. Create a
well using the stuffed burger press (detach from the
large press by turning the handle whilst holding the
base). Add your favourite fillings and then a final layer of
minced meat. Use the large press to press and smooth
the burger. Push up the base plate from below to release
the burger.

Care Instructions

Dishwasher safe. Dry thoroughly before storing.

Tips

When making stuffed burger steaks, do not fill the large
base completely, as meat may spill over the edges when
pressed.

Some filling suggestions include various onions, bacon,
cheese, jalapenos, pickles, chillies, etc.

Small base for mini burgers

%.

Large base for regular or stuffed burgers

=

Stuffed burger press to create a well for fillings (detacha-
ble from the large press)

-

Large press to seal and smooth regular or stuffed burgers

FI. Hampurilaispihvimuotti

« 3-osainen puristin pihvien valmistamiseen

- Tee taytettyjd, tavallisia tai pienikokoisia pihveja

- Tayta pihvit lempiaineksillasi

« Kestaa konepesun, helppo puhdistaa irrotettavien
muottien ansiosta

Pienikokoiset pihvit
Tayta pieni muotti jauhelihalla ja tasoita kimmenella.
Irrota pihvi muotista tyontamalld pohjaa ylospain.

Taytetyt pihvit

Tayta iso muotti osittain jauhelihalla. Tee pihviin pain-
auma tayteprassilla. Tdyteprdssi irtoaa isosta prassistd,
kun kahvaa kd@nnetdan ja pohjaa pidetdan paikallaan.
Tayta painauma lempitdytteilldsi ja lisda paalle kerros
jauhelihaa. Tasoita pihvi lopuksi isolla prassilla. Irrota
pihvi muotista tydntamalla pohjaa yléspain.

Hoito-ohjeet
Tuote kestaa konepesun. Kuivaa huolellisesti ennen
sdilyttamista.

Vinkkeja
Al4 tayta isoa muottia kokonaan, kun valmistat taytettyja
pihveja. Ndin liha ei tule painettaessa reunojen yli.

Taytteiksi sopivat sipulit, pekoni, juusto, jalapefio, suo-
lakurkku, chili jne.

Pieni muotti pienikokoisille pihveille

%

Iso muotti tavallisille ja taytetyille pihveille

)

Tayteprassi painaumien tekoon (irrotettavissa isosta
prassistd)

-

Iso préssi tavallisten ja taytettyjen pihvien viimeistelyyn
ja tasoittamiseen

SV. Form for hamburgarbiff

« 3-delad press for tillredning av biffar

« Laga fyllda, vanliga eller sma biffar

« Fyll biffarna med dina favoritingredienser

« Nonstickbelaggning

- Tal maskintvatt, latt att rengora tack vare de |6stagbara
formarna

Sma biffar

Fyll den lilla formen med kéttfars och jamna ut med
handflatan. Ta loss biffen fran formen genom att trycka
upp bottnen.

Fyllda biffar

Fyll den stora formen delvis med kottfars. Gor en urgrop-
ning i biffen med fyllningspressen. Fyliningspressen loss-
nar fran den stora pressen nar man vrider pa handtaget
och héller bottnen pa plats. Fyll urgropningen med din
favoritfyllning och lagg pa ett lager med kéttfars. Jamna
avslutningsvis till biffen med den stora pressen. Ta loss
biffen fran formen genom att trycka upp bottnen.

Skotselrad
Produkten tal maskintvétt. Torka noggrant innan
forvaring.

Tips
Fyllinte hela den stora formen nér du lagar fyllda biffar.
Pa sa satt kommer inte kottet ut 6ver kanterna.

Som fyllning passar 16k, bacon, ost, jalapeiio, saltgurka,
chili o.s.v.

Liten form for sma biffar

%.

Stor form for vanliga och fyllda biffar

)

Fylningspress for urgropning (kan lossas fran den stora
pressen)

-

Stor press for tillagning och utjgmning av vanliga och
fyllda biffar

ET. Hamburgerikotletivorm

« 3-osaline press kotlettide valmistamiseks

«Void valmistada kotlette tdidisega, ilma taidiseta ning
véikseid kotlette

- Taida kotletid oma lemmiktaidisega

« Mittekleepuv nonstick-pind

«Vormi voib pesta nbudepesumasinas, tanu eemaldata-
vatele vormiosadele on lihtne puhastada

Viaikesed kotletid
Taida vaike vorm hakklihaga ja tee pind kdega thtlaseks.
Eemalda kotlet vormist, liikates vormi p6ohja tilespoole.

Taidetud kotletid

Taida suur vorm osaliselt hakklihaga. Tee tditepressiga
kotleti sisse stivend. Taitepressi eemaldamiseks suurest
pressist tuleb keerata kdepidet ja hoida samal ajal pohja
paigal. Taida stivend oma lemmiktdidisega ja lisa selle
peale veel tiks kiht hakkliha. Tee kotleti pind suure
pressiga Uhtlaseks. Eemalda kotlet vormist, liikates vormi
pohja tlespoole.

Hooldamine
Toodet voib pesta ndudepesumasinas. Enne kappi pane-
kut kuivata korralikult.

Néuanded
Taidetud kotlette valmistades dra pane suurt vormi téitsa

tais. Vastasel korral voib liha pressida ule darte.

Taidiseks sobib sibul, peekon, juust, jalopeno, hapukurk,
tsilli jne.

Védike vorm véikeste kotlettide valmistamiseks



Suur vorm suuremate ja tdidetud kotlettide valmista-
miseks

Taitepress stivendi tegemiseks (suurest pressist eemal-
datav)

Suur press suuremate ja taidetud kotlettide viimistle-
miseks ja pinna Ghtlustamiseks

LV. Hamburgeru kotlesu spiede

« Komplekts burgeru kotlesu pagatavosanai “Tris viena”

« Pilditu, parastu vai mini burgeru kotlesu pagatavo3anai
« Piepildiet hamburgeru kotletes ar Jusu iecienitakajam
sastavdalam

« Neliposs parklajums

«Var mazgat trauku mazgajama masing, tirisanu atvieglo
iznemamas traucinu pamatnes

Mini burgeru kotletes

Piepildiet mazako traucinu ar malto galu un saplaciniet,
uzspiezot ar delnu. Lai iznemtu burgera kotleti, paspiedi-
et traucina pamatni no apakspuses uz augsu.

Pilditas burgeru kotletes

Piepildiet lielo traucinu lidz pusei ar malto galu. Izman-
tojot pildito burgeru kotlesu spiedi, izveidojiet pa vidu
iedobi (atdaliet no lielas spiedes, pagriezot rokturi un
vienlaikus pieturot pamatni). Pievienojiet JUsu iecienito
pildijumu un pa virsu ieklajiet nosedzo3o maltas galas
kartu. Spiesanai un kotletes virsmas nogludinasanai
izmantojiet lielo spiedi. Lai iznemtu burgera kotleti, pasp-
iediet traucina pamatni no apakspuses uz augsu.

Kopsanas noradijumi

Var mazgat trauku mazgajama masina. Pirms novie-
tosanas glabasana kartigi nozavéjiet.

leteikumi

Pagatavojot pilditas burgeru kotletes, nepiepildiet lielo
traucinu par daudz, pretéja gadijuma spiezot galu, ta
izspiedisies pari mali.

Dazi no ieteicamajiem pildijumiem: dazadi sipoli, bekons,
siers, jalapeno pipari, marinéti gurki, ¢ili pipari u.c.

Mazais traucin$ mini burgeru kotletém

=

Lielais traucin$ parastam vai pilditam burgeru kotletém

=

Pildito burgeru kotlesu spiede pildijumam paredzétas
iedobes izveidosanai (atdalama no lielas spiedes)

-

Liela spiede parasto un pildito burgeru kotlesu spiesanai
un virsmas nogludinasanai

LT. Maésainiy kepsniy slégtuvas

« Mésainiy kepsniy gaminimo jrankis,3 viename”

« Galima pagaminti jdarytus, jprastus arba mazus me-
sainiy kepsnius

« |darykite mésainiy kepsnius mégstamais ingredientais

« Nesvylanti danga

- Galima plauti indaplovéje, dél iSimamo pagrindo lengva
iSvalyti

Mazi mésainiy kepsniai

Pridékite mésainiy farso j maza pagrinda ir suplokite
delnu. Stumdami pagrinda i$ apacios, iSimkite mésainio
kepsnj.

|daryti mésainiy kepsniai

Dalinai pripildykite didelj pagrindg mésainiy farsu. Sufor-
muokite duobute naudodami jdaryty mésainiy kepsniy
slégtuva (nuimkite nuo didelio slégtuvo sukdami rank-
eng ir laikydami uz pagrindo). |dékite mégstamo jdaro,
tada uzdékite paskutinj mésainiy farso sluoksnj. Dideliu
slégtuvu suspauskite mésainio kepsnj ir islyginkite jo pa-
virSiy. Stumdami pagrindo plokstele i$ apacios, iSimkite
meésainio kepsnj.

Priezitiros nurodymai
Galima plauti indaplovéje. Prie$ padédami j laikymo vietg
kruopsciai nusausinkite.

Patarimai

Ruosdami jdarytus mésainiy kepsnius, visiskai neprip-
ildykite didelio pagrindo, nes spaudziant mésa gali
issispausti per krastus.

|daryti sitloma jvairiais svogtinais, Sonine, sariu,

Chalapos paprikomis, marinuotais agurkais, aitriosiomis
paprikomis ir kt.

Mazas pagrindas maziems mésainiy kepsniams

C

Didelis pagrindas jprastiems arba jdarytiems mésainiy
kepsniams

=

|daryty mésainiy kepsniy slégtuvas, skirtas jdaro duobu-
tei suformuoti (nuimamas nuo didelio slégtuvo)

-

Didelis slégtuvas jprastiems arba jdarytiems mésainiy
kepsniams suspausti ir pavirsiui islyginti

RU. Mpecc-popma ana rambyprepHbix
KoTner

« npecc-popma AN rambyprepHbiX KOTNET TPY-B-OAHOM
+ MOXHO fienaTb $papLnpoBaHHble, OObIUHbIE 1
MVIHMATIOPHbIE KOTNETbI ANA raMmbyprepos

+ papLumpyiTe rambyprepHble KOTJETbl CBOUMM
NO6VMBIMU MHTPEANEHTaMN

+ AHTMMPYrapHOE NOKpbITVE

+ MOXXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOI MalLmHe. Jlerko
ounLaeTcs 6narofapA CHAMAeMbIM OCHOBaHUAM

MuHunaTiopHble rambyprepHble KoTneTbl

HanonHute manoe ocHoBaHvie dapiiem ans
rambyprepHbIx KOTNET 1 NPUAABUTE TaA0HbI0. HaxmuTe
Ha OCHOBaHMe CHY3Y, 4TO6bI 13BNIEYb KOT/IETY.

QappoBaHHble rambyprepHble KOTNeTbl
YacTruyHo HanonHuTe 60blIoe OCHOBaHVe dapLiem
ansA rambyprepHbix kotner. Cosgaiite yriy6neHue 8
dapiue npy nomoLuy npecca Ans GapLInpoBaHHbIX
KOT/eT (0TcoeanHAiTe 60MbLION NPECC, yaepKuBas
OCHOBaHVe 1 MOBOpaunBas pyuKy). [lobasbre cBOIO
N06MMYI0 HAaUMHKY, a 3aTeM — NocneaHnin cnoi GapLia
AnsA rambyprepHbix KoTner. [prgasuTe 1 pasposHaiTe
KOTNeTy ans rambyprepa npu nomoiyy 60nbWworo
npecca. Haxxmnte Ha OCHOBaHMe CH3y, 4TO6bI 13BNeYb
KoTnery.

Yxop 3a uspennem

MOXHO MbITb B NOCYAOMOEUYHON MaLlnHe. [epef Tem,
Kak ybpaTb BbIMbITOE 13Jenne B WKad, TWwaTenbHO
BbICYLLIWTE €ro.

CoBeTtbl

He HanonHaiiTe 605bLIOE OCHOBaHWE NOHOCTbIO, eC
Bbl cObMpaeTech fenatb paplumpoBaHHble KoTneTbl. Mpn
MCMonb30BaHMK Npecca NLWHUIA papLu OyaeT BbiaasBneH
3a Kpasa Gopmbl.

Mpeanaraemas HaunHKa Ans GapLINpoBKY —
pasnuuHble BUAbI NyKa, GEKOH, Cbip, NepeL XananeHbo,
CONeHbs, NepeL Ynanm n T. m.

Manoe ocHoBaHMWe AN MUHMATIOPHBIX raMbyprepHbIX
KoTnet

Bonbluoe ocHoBaHve Ans 06bIYHbIX UK
dapLIMPOBaHHbIX raMOyprepHbIX KOTNET

=

Mpecc ana GapLumMpoBaHHbIX KOTIET ANA CO3AaHMA
yrny6neHnin ana HaumHKM B paplue (0TcoefAUHAETCA OT
6onbLIOro npecca)

BonbLuoi npecc, KOTOpbIM NPUAABIMBAIOT U
BbIPABHMBAIOT OObIYHbIE MV PpapLLPOBaHHbIE
rambyprepHble KOTIETbI

ko0921 253818

Info/Tootja/Razotajs/Gamintojas/ 3rotosutens:
Tammer Brands Oy, Viinikankatu 36,
33800 Tampere, Finland/Tamnepe,duHnaHams

mustang-grill.com



