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EN Electric Grill

FOR INDOOR USE ONLY. PLEASE READ THESE
INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE ASSEMBLY. RETAIN
THIS MANUAL FOR FUTURE REFERENCE.

FI Sahkogrilli

VAIN SISAKAYTTOON. LUE OHJEET HUOLELLISESTI
ENNEN LAITTEEN KAYTTOONOTTOA. SAILYTA TAMA
OHJE MYOHEMPAA KAYTTOA VARTEN.

SV Elgrill

ENDAST FOR INOMHUSBRUK. LAS ANVISNINGARNA
NOGGRANT INNAN APPARATEN TAS | BRUK. FORVARA
DESSA ANVISNINGAR FOR FRAMTIDA REFERENS.

ET Elektrigrill

AINULT SISEKASUTUSEKS. ENNE GRILLAHJU
KOKKUPANEMIST LUGEGE JUHEND HOOLIKALT LABI.
HOIDKE SEE JUHEND EDASPIDISEKS KASUTAMISEKS
ALLES.

LV Elektriskais grils

VAR IZMANTOT TIKAI TELPAS. PIRMS MONTAZAS
UZMANIGI IZLASIET INSTRUKCIJU. SAGLABAJIET SO
INSTRUKCIJU TURPMAKAI ATSAUCEI.

LT Elektriné kepsniné

GALIMA NAUDOTI TIK PATALPOSE. SKIRTA NAUDOTI
TIK LAUKE. PRIES SURINKDAMI |DEMIAI PERSKAITYKITE
SIAS INSTRUKCIJAS. SAUGOKITE SIA INSTRUKCIJA, KAD
ATEITYJE PRIREIKUS GALETUMETE PERZIURETI.

RU dnexkTpuyeckuim rpunb

MOHO UCMOJNb30OBATb TOJIbKO B MOMELLEHUAX.
NCMONb30BATb TONbKO HA YNIULIE. MEPES CBOPKOW
BHVMATEJIbHO O3HAKOMBTECH C HACTOALLMM
PYKOBOLACTBOM. COXPAHUTE PYKOBOZACTBO HA
bYOYLLEE.

220-240V, 50-60 Hz, 1300W, IP20

CEE@ <

300575 (FH-36P)

Info/Tootja/Razotajs/Gamintojas/ V3rotosutens: Tammer Brands Oy,
Viinikankatu 36, 33800 Tampere, Finland/Tamnepe,OuHnanauna

www.mustang-grill.com




EN ELECTRIC GRILL“HORNET"”

Congratulations on choosing your Mustang product! The Mus-
tang family of barbecuing products were designed for cooking
good food. Our line includes a wide range of barbecuing

and cooking products. Go to www.mustang-grill.com or your
nearest licensed Mustang retailer to find out more about

our selection of products! We are continually developing the
Mustang line and other products it has to offer. Feedback from
users plays an important role in our product development for
quality assurance. We are always happy to receive any feedback
on our products at mustang@mustang-grill.com. This product
was designed for ease and problem-free use. Please carefully go
over the user instructions so you will get the most out of your
grill. With careful, regular cleaning and maintenance of your
grill, you will prolong its life and safety. The Mustang line of
products also offers proper cleaning products and tools for its
care. For more information, go to: www.mustang-grill.com.
Contact information on Mustang maintenance services is avail-
able at www.mustang-grill.com.

For your own safety read these instructions carefully before
using the appliances.

TECHNICAL DATA

Operating voltage 220-240V
Frequency 50-60 Hz

Power 1300 W

For indoor use only

Location of Parts and Control

A.Knob

B. Glass Lid

C. Grilling Pan (heating plate)
D. Plastic Base

E. Temperature Control Socket
F. Cool Pin

G.Plug

H. Power Cord

|. Temperature Control Probe
J. Indicator Light

K. Temperature Control Knob
L. Drip Tray
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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions
should always be followed, including the following:

1. Read all instructions carefully.

2.This appliance may only be connected to the same main
voltage as shown on the rating plate.

3. To protect against risk of electrical shock, do not immerse or
rinse the housing, cord or plug in water or any other liquid.

4. Close supervision is necessary when any appliance is used
near children.

5. Unplug from the electrical outlet when not in use, before
installing or removing parts and before cleaning.

6. Do not touch any moving parts while the appliance is oper-
ating.

7.If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer or its authorised service agent or a similarly
qualified person in order to avoid danger to users and damage
to the unit.

8. Do not use attachments or accessories which were not sup-
plied with the appliance. This could result in electrical shock or
injury to the user or permanent damage to the appliance.

9. Do not let the cord hang over the edge of a table or counter
or touch any hot surface.

10. Do not use the appliance for anything other than the in-
tended household use.

11. Switch off the appliance before changing accessories or
touching any parts which move in use.

12.This appliance is for household use only and may be
plugged into any AC electrical outlet (ordinary household cur-
rent). Do not use any other electrical outlet.

13. Do not touch hot surfaces. Use the handles or knobs.

14. Take care opening the lid cover, because hot steam might
escape, causing burns.

15. When roasting for an extended time, make sure that the fat
from the food does not overflow from the drip tray.

16. We recommend using an insulated hot pad for protection
when using this grill on surfaces which may be damaged by
heat.

17.The temperature of the accessible surfaces may be high
while the appliance is operating.

18.The appliance is not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.

19.The appliance cannot be partially or fully immersed in water
for cleaning.

20. Only use the appropriate connector supplied by the manu-
facturer.

21.The appliance is for private use only.

22.This appliance is not intended for use by children or other
persons without assistance or supervision if their physical, sen-
sory or mental capabilities prevent them from using it safely.
Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be
made by children without supervision.

23.The product is intended for indoor use only.

Before Using for the First Time

1) Remove all packaging materials from the unit.

2) Clean both sides of the grilling pan of the unit with a damp
cloth to wipe off any dust or unwanted residue.

3) Wash the grilling pan, base, and lid with warm soapy water
using a sponge or dishcloth. Rinse thoroughly to remove any
soapy residue.

Caution: Do not soak the grill in water.
Warning:
Never immerse the cord, plug or control knobs in any



liquid. This may result in a short-circuit.
Do not use abrasive cleaners or scouring pads.

MOUNTING AND USE

Assembling the Knob to the Lid:

1) Position the knob and the knob base over the hole in the lid.
2) Push the screw through the small gel washer and the hole
from underneath the lid.

3) Screw the screw tightly into the knob.

4) Periodically tighten the screw if needed.

1.Knob ﬁ :

2.Knob base

3. Glass lid

4. Silica gel washer
5.Screw

[
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Insert the Grilling Pan:

1)  Place the grilling pan onto the base, making sure that the
power receptacle fits into the base opening.

2) Push the grilling pan down, locking it securely to the base.
You should hear a snap as it locks.

Connecting the Temperature Control Probe:

1) Make sure the temperature control knob is set to OFF posi-
tion.

2) Always plug the power cord into the unit first, and then
plug the cord into the wall outlet.

Conditioning the Grilling Pan:
The grilling surface requires conditioning before you use it for
the first time.

To condition:

Spray or brush the surface with cooking oil and set the control
knob to the recommended cooking temperature. When the
indicator light goes off, the unit is preheated and the grids are
ready to use.

To protect the premium quality non-stick surfaces, use only
plastic, nylon or wooden utensils. Carefully follow the suggest-
ed cleaning procedures.

Metal utensils may scratch the non-stick surface. Wooden, heat-
proof plastic and nylon utensils are recommended.

Cooking:
1) Turn the knob to the desired setting. The red indicator light
will light up.

2) The light will go off when the grilling pan has reached the
selected temperature.

3) When you have finished, turn the knob to off position and
unplug the power cord.

4) During operation, the light will turn on and off, indicating
the correct temperature is being maintained.

GRILLING TIPS

Please read the following tips before grilling:
- Preheat the grilling surface until the temperature indicator
light goes off before grilling.

« For the best results, partially precook foods such as ribs or
fresh sausages before grilling. If this is not done, you may over-
cook the outside of the meat while the inside is still raw.

- To maintain a clean grilling pan, we recommend brushing a bit
of vegetable oil onto the grilling pan before cooking.

« Be sure to use caution when grilling foods that may contain
fat, such as beef, chicken, sausages, and pork. The grease may
splatter.

« For kebabs, frequently turn and brush marinade onto the

food until the food is fully cooked to your satisfaction. Leaving
spaces between foods when grilling may also result in more
even cooking.

« You should only use the grill continuously for a maximum time
of 30-45 minutes.

« If you use the cover while cooking, be careful when opening
the cover, because hot steam may have gathered inside the
oven and may release rapidly.

CLEANING INSTRUCTIONS

1. Disconnect the plug from the wall outlet, and then remove
the power cord connector together with the power cord from
the appliance.

2. Allow the unit to completely cool down.

3. Pull the grilling pan away from the plastic base.

4. Wipe the grill pan and lid with warm soapy water using a
sponge or dishcloth.

5. Wipe it thoroughly to remove soap residue.

6. Always unplug the grill and allow it to cool before starting to
clean it.

7. Empty the oil drip tray after each use to stop it overflowing.
8. When using the grill, DO NOT touch or handle the oil drip
tray. It can get very

HOT during the cooking process and may cause burns.

9. Remove the power cord connector before you clean the
appliance and dry the appliance inlet before you use the appli-
ance again.

Instructions on environmental protection
Do not dispose of this product in the usual house-
hold rubbish at the end of its life cycle; hand it over
at a collection point for the recycling of electrical and
electronic appliances. The symbol on the product,
B\ instructions for use or the packaging will tell you
about the methods for disposal.

The materials are recyclable as mentioned in its marking. By
recycling, material recycling or other forms of re-utilisation of
old appliances, you are making an important contribution to
protecting our environment.

Please check with your local authority for the authorised dis-
posal location.



FI SAHKOGRILLI "THORNET”

Onnittelut Mustang-tuotteen valinnasta! Mustangin grillaustuo-
teperhe on suunniteltu hyvan ruoan valmistamiseen. Tuoteper-
heeseen kuuluu kattava valikoima grillaus- ja ruoanlaittotuot-
teita. Tutustu koko valikoimaan verkossa www.mustang-grill.
com tai ldhimmalla valtuutetulla Mustang-jalleenmyyjalla.
Kehitdmme Mustang-tuoteperhetta ja siihen kuuluvia tuotteita
jatkuvasti. Laadun takaamiseksi kayttdjiltd saatu palaute on
tuotekehityksessamme erityisen térkedssa roolissa. Otamme
mielellamme vastaan tuotteisiin liittyvaa palautetta osoittee-
seen mustang@mustang-grill.com.

Tama tuote on suunniteltu huolettomaan ja ongelmattomaan
kayttoon vuosiksi eteenpain. Tutustu huolella kayttéohjee-
seen, jotta saisit laitteesta parhaan hyddyn. Huolehtimalla
grillin sdannollisestd puhdistuksesta ja huollosta pidennét sen
kayttoikaa ja turvallisuutta. Mustang-tuotesarjasta 16ydat myos
asianmukaiset puhdistusaineet ja harjat grillin puhdistukseen.

Lisatietoja |0ydat osoitteesta: www.mustang-grill.com.
Mustang-huoltopalvelun yhteystiedot 16ydat osoitteesta www.
mustang-grill.com.

Lue nama ohjeet huolellisesti ennen laitteen kdytt6a oman
turvallisuutesi varmistamiseksi.

TEKNISET TIEDOT

Kayttojannite 220 - 240 V
Taajuus 50-60 Hz

Teho 1300 W

Vain sisdkadyttoon

Osien ja saddinten sijainnit

Nuppi

Lasikansi

Paistopinta (Iampolevy)
Muovialusta
Lammonsaatimen liitanta
Jaahdytyskontakti
Pistoke

Virtajohto
Lammonsaatimen anturi
Merkkivalo
Lammonsaadin
Rasvapelti

FASTIQaTMON®>
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TARKEAT TURVALLISUUSOHJEET

Sahkolaitteita kdytettdessa on aina noudatettava perusta-
vanlaatuista varovaisuutta ja seuraavia ohjeita:

1. Lue kaikki ohjeet huolellisesti.

2.Taman laitteen saa kytked vain arvokilvessa ilmoitettua janni-
tettd vastaavaan virtaldhteeseen.

3. Sahkoiskuvaaran valttamiseksi dla upota koteloa, virtajohtoa
tai pistoketta veteen tai muuhun nesteeseen aldka huuhtele
sitd milladn nesteella.

4. Laitteen kayttoa on valvottava, kun sitd kdytetaan lasten
laheisyydessa.

5. Irrota virtajohto aina, kun laite ei ole kdytdssa. Irrota se myds
aina ennen osien asentamista tai irrottamista seka niiden puh-
distamista.

6. Ali kosketa liikkuvia osia, kun laite on kaytossa.

7. Jos virtajohto vahingoittuu, valmistajan tai sen valtuuttaman
huoltohenkilén tai muun yhta patevan henkilén on vaihdettava
se vaaratilanteiden ja laitteen vahingoittumisen valttamiseksi.
8. Ala kayt lisiosia tai -varusteita, joita ei toimitettu laitteen
mukana. Niiden kaytto voi johtaa sahkoiskuun tai joko kaytta-
jan loukkaantumiseen tai laitteen pysyvadn vahingoittumiseen.
9. Al3 jata virtajohtoa roikkumaan pdydan reunalta &léka anna
sen koskettaa kuumia pintoja.

10. Al3 kayta laitetta mihinkdan muuhun kuin sille tarkoitettuun
kotitalouskayttoon.

11. Sammuta laite aina ennen lisdvarusteiden vaihtamista tai
mihinkdan kayton aikana liikkuviin osiin koskettamista.
12.Tama laite on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttoon, ja
sen virtajohdon saa kytkea vain tavalliseen kodista |6ytyvaan
vaihtovirtaldhteeseen. Al kaytd mitdan muita virtalihteita.

13. Ald kosketa kuumia pintoja, vaan kiyta kahvoja tai sdatimia.
14. Avaa kansi varovasti, silla grillista saattaa vapautua kuumaa
hoyrya, joka voi aiheuttaa palovammoja.

15. Kun grillaat pitkia aikoja, varmista, ettei ruoasta irtoava
rasva valu rasvapellin yli.

16. Lamp0a eristavan alustan kdytto on suositeltavaa, jos grillia
kaytetaan pinnoilla, jotka voivat vahingoittua kuumuudesta.
17. Kayttopintojen lampatila voi nousta korkeaksi, kun laite on
kaytossa.

18. Laitetta ei ole tarkoitettu kdytettavaksi ulkoisen ajastimen
tai erillisen kauko-ohjausjarjestelman kanssa.

19. Laitetta ei saa upottaa osittain eikd kokonaan veteen puh-
distuksen aikana.

20. Kayta vain valmistajan toimittamaa virtajohdon liitinta.

21. Laite on tarkoitettu vain yksityiskdyttoon.

22. Laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai sellaisten henkildiden
kayttoon, joilla on turvallista kayttoa haittaavia fyysisia, aistilli-
sia tai henkisid rajoitteita, ellei heitd valvota tai avusteta laitteen
kayton aikana. Lapsia on valvottava, jotteivat he leiki laitteella.
23.Tuote on tarkoitettu ainoastaan sisakdyttoon.

Ennen ensimmadista kdyttokertaa

1) Poista kaikki pakkausmateriaalit.

2) Puhdista paistopinnan molemmat puolet kostealla liinalla
polyn ja muun lian poistamiseksi.

3) Pyyhi paistopinta, alusta ja kansi lampimalla saippuavedella
sientd tai tiskirattia kayttamalla. Huuhtele huolellisesti saippu-
ajadmien poistamiseksi.

Huomio: Ali upota grillid veteen.

Varoitus:

Ali koskaan upota virtajohtoa, pistoketta tai saatimia min-
kaanlaiseen nesteeseen. Tama voi aiheuttaa oikosulun.

Al3 kayta hankaavia puhdistusaineita tai hankaussienia.



KOKOAMINEN JA KAYTTO

Nupin kiinnittaminen kanteen:

1) Aseta nuppi ja nupin alusta kannen paalle reian kohdalle.
2) Tyénna ruuvi kannen alapuolelta aluslevyn ja reidn lapi.
3) Ruuvaa ruuvi tiukasti kiinni nuppiin.

4) Kirista ruuvia tarvittaessa.

1. Nuppi ﬁ !

2. Nupin alusta

3. Lasikansi — 2
4. Aluslevy (silikageelia)
5. Ruuvi

T - 3
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Paistopinnan asettaminen:

1) Aseta paistopinta alustaan siten, etta virtaliitanta osuu
kohdilleen alustassa olevan aukon kanssa.

2) Paina paistopintaa ja lukitse se alustaan. Kuulet napsah-
duksen, kun paistopinta on paikallaan.

Lammonsaatimen kytkeminen:

1) Varmista, ettd lammonsaadin on OFF-asennossa.

2) Kytke aina virtajohto ensin laitteeseen ja vasta sitten sei-
nassa olevaan pistorasiaan.

Paistopinnan valmisteleminen:
Paistopinta vaatii esivalmistelua ennen ensimmdista kayttoker-
taa.

Esivalmistelu:

Suihkuta tai sivele ruokadljya paistopintaan ja saada lammon-
saddin suositeltuun paistolampaotilaan. Kun merkkivalo sam-
muu, laite on esildmmitetty ja paistopinta on kdyttovalmis.
Huolehdi korkealaatuisesta tarttumattomasta paistopinnasta
kdyttamalla ainoastaan muovi-, nailon- ja puuvadlineitd. Nouda-
ta huolellisesti annettuja puhdistusohjeita.

Metalliset valineet voivat naarmuttaa tarttumatonta paistopin-
taa. Siksi on suositeltavaa kdyttaa ainoastaan valineitd, jotka on
valmistettu puusta, lammonkestdvdsta muovista tai nailonista.

Paistaminen:

1) Asetalammonsdadin haluttuun ldampétilaan. Punainen
merkkivalo syttyy.

2) Merkkivalo sammuu, kun paistopinta on saavuttanut ase-
tetun lampédtilan.

3) Kun olet lopettanut kdyton, aseta lammdnsadadin
OFF-asentoon ja irrota pistoke seindsta.

4)  Merkkivalo syttyy ja sammuu kdytdn aikana asetetun lam-
potilan yllapitamisen merkiksi.

VINKKEJA GRILLAUKSEEN

Lue seuraavat vinkit ennen grillaamista:

« Esilammita grilli ja odota, ettd merkkivalo sammuu ennen
grillaamista.

» Saat parhaan grillaustuloksen, kun esikypsennat ruoat, kuten
ribsit tai raa’at makkarat, osittain ennen grillaamista. llman
esikypsennystd saatat helposti kypsentaa ruokia liikaa pinnalta,
vaikka ne jaavat sisalta raa'oiksi.

« Pidd paistopinta puhtaana levittamalla hieman kasvi6ljya
paistopinnalle ennen grillaamista.

« Ole aina varovainen, kun grillaat rasvaisia ruokia, kuten nau-
danlihaa, kanaa, makkaraa ja sianlihaa. Niista saattaa roiskua
rasvaa.

« Kun grillaat vartaita, kddntele niita ja levitd marinadia usein,
kunnes ne ovat riittdvan kypsia. Kun jatat grillattavien ruokien
véliin tilaa, saavutat tasaisemman grillaustuloksen.

- Grillia tulisi kdyttaa yhtdjaksoisesti korkeintaan 30-45 minuut-
tia.

« Jos peitat grillin kannella grillaamisen ajaksi, ole varovainen,
kun avaat kannen, sillad grillistd saattaa vapautua kuumaa hoy-
rya nopeasti.

PUHDISTUSOHJEET

1. Irrota pistoke pistorasiasta seka virtajohdon liitin ja itse virta-
johto grillista.

2. Anna grillin jadhtya kunnolla.

3. Irrota paistopinta muovialustasta.

4. Pyyhi paistopinta ja kansi lampimalla saippuavedelld sienta
tai tiskirattia kayttamalla.

5. Pyyhi osat huolellisesti niin, ettei grilliin jaa saippuaa.

6. Irrota grilli aina pistorasiasta ja anna sen jadhtya kunnolla
ennen puhdistusta.

7.Tyhjenna rasvapelti joka kayttokerran jélkeen, jottei se tayty
ja ala valuttaa rasvaa.

8. Kun kaytat grillia, ALA kosketa tai kasittele rasvapeltia. Siita
voi tulla grillaamisen aikana

erittdin KUUMA, ja se saattaa aiheuttaa palovammoja.

9. Irrota virtajohdon liitin ennen kuin puhdistat grillin. Kuivaa
liittimen liitdntdkohta huolellisesti ennen kuin kaytat grillia
uudelleen.

Tietoa kierrdtyksestd ja ymparistonsuojelusta

Al3 havita tita tuotetta tavallisen kotitalousjatteen
mukana, kun lopetat sen kdyton. Vie se sahko- ja
elektroniikkaromun kerdyspisteeseen kierratysta var-
ten. Tuotteeseen merkitty symboli, tuotteen mukana
toimitettu kdyttdohje tai tuotteen pakkaus sisaltaa
lisdtietoa tuotteen havitystavoista.

Materiaalit on kierrdtettdva niissa olevien merkintdjen mukai-
sesti. Kierrattamalla kdytetyt laitteet ja viemalla ne asianmukai-
siin kerdyspisteisiin teet tarkedd ymparistonsuojelutyota.

Kysy tarvittaessa kerdyspisteista ja -tavoista asuinkuntasi viran-
omaisilta.



SV ELGRILL "HORNET”

Gratulerar till ditt val av en Mustang-produkt! Mustangs serie
med grillprodukter &r designad for tillredning av god mat. |
produktserien ingadr ett omfattande sortiment av grill- och
matlagningsprodukter. Bekanta dig med hela sortimentet pa
webbplatsen www.mustang-grill.com eller hos ndrmaste aukto-
riserade Mustang-aterforsaljare. Vi utvecklar standigt Mus-
tang-produktserien och de produkter som tillhdr den. For att
garantera kvaliteten har dterkopplingen frdn anvdandarna en
sarskilt viktig roll i var produktutveckling. Vi tar gdrna emot syn-
punkter om produkterna pa adressen mustang@mustang-grill.
com. Den har produkten ar designad fér en bekymmerfri och
problemfri anvdndning under flera ar framat. Las noga igenom
bruksanvisningen for att fa ut mesta majliga av apparaten.

Nar du ser till att regelbundet rengéra och underhalla grillen
forlanger du dess livslangd och sdkerhet. | Mustang-produkt-
serien hittar du dven lampliga rengdringsmedel och borstar for
rengdring av grillen. Ytterligare information finns pa adressen
www.mustang-grill.com. Kontaktuppgifter till Mustangs under-
hallsservice hittar du pa adressen www.mustang-grill.com.

For din egen sdkerhet ska du lasa dessa anvisningar
noggrant innan apparaten anvands.

TEKNISKA SPECIFIKATIONER

Driftspanning 220-240V
Frekvens 50-60 Hz

Effekt 1 300 W

Endast for inomhusbruk

Placering av delar och reglage

A. Knopp

B. Glaslock

C. Grillhall (varmeplatta)

D. Plastbas

E. Uttag for temperaturreglage
F. Kylkontakt

G. Stickkontakt

H. Stromsladd

I. Sensor for temperaturreglage
J. Indikatorlampa

K. Temperaturreglage

L. Droppbricka
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VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

Nar elektriska apparater anvands maste grundlaggande
forsiktighetsatgarder alltid foljas, inklusive féljande:

1. Las alla anvisningar noggrant.

2. Den hér apparaten far endast anslutas till den natspanning
som visas pa markskylten.

3. For att undvika risken for elstotar far du inte sanka ner holjet,
sladden eller kontakten i vatten eller andra vatskor eller skolja
dem med nagon vatska.

4. Noggrann tillsyn dr nddvandig nar apparaten anvands i
narheten av barn.

5. Dra ur stickkontakten fran eluttaget nar apparaten inte
anvands, fore montering eller borttagning av delar och fére
rengoring.

6. Vidror inte rorliga delar nar apparaten anvands.

7.0m stromsladden skadas maste den bytas ut av tillverkaren,
dennes behdrige servicerepresentant eller en motsvarande
kompetent person for att undvika sakerhetsrisker for anvandare
eller skador pa enheten.

8. Anvand inte redskap eller tillbehor som inte medféljde appa-
raten. Detta kan leda till elstotar, personskador eller permanen-
ta skador pa apparaten.

9. Lat inte sladden vidréra varma ytor eller hdnga 6ver kanten
pa ett bord eller en disk.

10. Anvand inte apparaten for andra andamal én det avsedda
hushallsbruket.

11.Stdng av apparaten innan du byter ut tillbehor eller vidror
delar som ar rérliga under anvandning.

12. Den hér apparaten &r endast avsedd for hushallsbruk och
kan endast anslutas till vanliga vaxelstromsuttag. Anvand inte
nagon annan typ av eluttag.

13.Vidror inte varma ytor. Anvand handtagen eller reglagen.
14. Var forsiktig nér du 6ppnar locket eftersom varm anga kan
sldppas ut och orsaka brannskador.

15. Nar du tillagar mat under en langre tid ska du se till att fettet
fran maten inte flodar ut fran droppbrickan.

16. Vi rekommenderar att du anvander ett isolerande underlagg
som skydd nar grillen anvands pa underlag som kan skadas av
varme.

17. Nar apparaten anvands kan temperaturen bli h6g hos
atkomliga ytor.

18. Apparaten ar inte avsedd for anvandning med en extern
timer eller ett separat fjarrstyrningssystem.

19. Apparaten far inte sankas ner helt eller delvis i vatten vid
rengoring.

20. Anvand endast en lamplig stromkontakt som tillhandahal-
lits av tillverkaren.

21. Apparaten dr endast avsedd for privat bruk.

22.Denna apparat ar inte avsedd att anvandas av barn eller
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga
som hindrar dem fran att anvanda den pa ett sdkert satt om de
inte 6vervakas eller har fatt instruktioner om hur den anvands.
Barn ska hallas under uppsyn for att sakerstélla att de inte leker
med apparaten.

23. Produkten ar endast avsedd fér inomhusbruk.

Fore forsta anvdandningen

1) Ta bort allt forpackningsmaterial fran enheten.

2) Rengor bada sidorna av enhetens grillhall med en fuktig
trasa for att torka bort eventuellt damm eller odnskade rester.
3) Rengor grillhdllen, basen och locket med en svamp eller
disktrasa och varmt tvalvatten. Skélj av dem noggrant for att
avldgsna alla tvalrester.

Observera: Blotlagg inte grillen i vatten.
Varning:



Sank aldrig ner stromsladden, stickkontakten eller regla-
gen i vitska. Detta kan orsaka en kortslutning.
Anvind inte slipande rengoringsmedel eller skursvampar.

MONTERING OCH ANVANDNING

Montera knoppen pa locket:

1) Placera knoppen och knoppbasen éver halet i locket.
2) Tryck skruven genom den lilla gelbrickan och halet fran
lockets undersida.

3) Skruva fast skruven ordentligt i knoppen.

4) Dra at skruven emellanat vid behov.

1. Knopp
2. Knoppbas ﬁ !

3. Glaslock
4. Kiselgelbricka P —— 2
5. Skruv
e 3
II II
4
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Satta i grillhdllen:

1) Placera grillhdllen pa basen och se till att stromanslutning-
en passar in i 6ppningen pa basen.

2) Tryck grillhdllen nedat tills du hor att den snapper fast
ordentligt i basen.

Ansluta temperaturreglaget:

1) Setill att temperaturreglaget star pa laget OFF.

2) Anslut alltid stromsladden till enheten forst och darefter till
eluttaget.

Forbereda grillhdllen:
Grillhdllen maste forberedas innan du anvander grillen for
forsta gangen.

Forberedelse:

Spreja eller borsta grillhdllen med matolja och stéll in tempera-
turreglaget pa den rekommenderade tillagningstemperaturen.
Nar indikatorlampan slocknar ar enheten forvarmd och hallen
redo att anvéndas.

For att skydda den hogkvalitativa non-stick-beldggningen ska
du enbart anvdnda redskap av plast, nylon eller tra och folja de
rekommenderade rengéringsprocedurerna.

Eftersom metallredskap kan repa non-stick-beldggningen
rekommenderar vi att du enbart anvander redskap av trg, var-
mebestandig plast eller nylon.

Tillagning:

1)  Vrid temperaturreglaget till dnskad instélining. Den réda
indikatorlampan ténds.

2) Lampan slocknar nér grillhdllen har natt den valda tempe-
raturen.

3) Nartillagningen ér klar ska du stélla temperaturreglaget pa
ldget OFF och dra ur stromsladden.

4)  Under anvandningen kommer lampan att tdndas och
sldckas, vilket visar att ratt temperatur bibehalls.

GRILLTIPS

Las foljande tips innan du grillar:
« Forvarm grillen tills indikatorlampan slocknar innan du bérjar
grilla.

- FOr att uppna basta resultat ska du delvis tillaga viss mat som
revbensspjall och farska korvar i férvag innan du grillar den. Om
du inte gor detta kan kottet blir bréant pa utsidan samtidigt som
det fortfarande ar ratt pa insidan.

- For att halla grillhdllen ren rekommenderar vi att du penslar pa
lite vegetabilisk olja fore tillagningen.

« Var forsiktig nar du grillar mat som innehaller fett, som till ex-
empel notkott, kyckling, korvar och flaskkott. Fettet kan sténka.
- Vid tillagning av grillspett ska du vénda och pensla pa maten
ofta tills den &r helt tillagad efter din smak. Om du ldmnar ut-
rymmen mellan maten pa grillen kan den bli jamnare tillagad.

« Du bor endast anvanda grillen kontinuerligt i hogst 30-45
minuter.

« Om du anvénder locket under tillagningen ska du vara for-
siktig ndr du 6ppnar det, eftersom varm anga som ansamlats
under locket kan slappas ut snabbt.

RENGORINGSANVISNINGAR

1. Dra ur stickkontakten fran eluttaget och ta sedan bort strom-
kontakten tillsammans med stromsladden fran apparaten.

2. Lat enheten svalna helt.

3. Dra bort grillhdllen fran plastbasen.

4. Rengor grillhdllen och locket med hjélp av en svamp eller
disktrasa och varmt tvalvatten.

5.Torka av delarna noggrant for att avldgsna alla tvalrester.

6. Dra alltid ur stickkontakten fran eluttaget och 1at grillen sval-
na innan du bdrjar rengéra den.

7.T6m droppbrickan efter varje anvéndning for att undvika att
den blir 6verfull.

8. Néar du anvénder grillen ska du INTE vidrora eller hantera
droppbrickan. Den kan bli mycket VARM under tillagningen och
dédrmed orsaka brannskador.

9.Ta bort stromkontakten innan du rengér apparaten och torka
ingadngen pa apparaten innan du anvénder den igen.

Miljoskyddsanvisningar
Kasta inte denna produkt i de vanliga hushallsso-
porna i slutet av dess livscykel. Ta med den till en
uppsamlingsplats for atervinning av elektriska och
EEmm  clektroniska apparater. Symbolen pa produkten,
bruksanvisningen eller férpackningen informerar dig
om hur den ska kasseras.

Materialen &r atervinningsbara enligt deras markning. Genom
att atervinna gamla apparater eller ateranvdnda dem pa annat

satt bidrar du till att skydda var miljo.

Kontakta de lokala myndigheterna for att ta reda pa var du bo



ET ELEKTRIGRILL "HORNET”

Onnitleme Teid Mustang-toote valiku puhul! Mustangi sarja
grillimistooted on vélja té6tatud hea toidu valmistamiseks.
Toodete hulgas on lai valik grillimis- ja toiduvalmistamis-
tooteid. Tutvuge kodigi toodetega internetis aadressil www.
mustang-grill.com véi ldhima Mustangi sarja toodete edasi-
miuja juures. Arendame pidevalt Mustangi sarja tootevalikut
ja sellesse kuuluvaid tooteid. Kasutajatelt saadav tagasiside on
meie tootearenduses kvaliteedi tagamiseks eriti tahtsal kohal.
Ootame meelsasti toodetesse puutuvat tagasisidet meiliaadres-
sil mustang@mustang-grill.com.

Kaesolev toode on méeldud muretuks ja probleemideta kasu-
tamiseks paljude aastate jooksul. Tutvuge hoolikalt kasutus-
juhendiga, et voiksite seadme véimalused maksimaalselt dra
kasutada. Grilli regulaarne puhastamine ja hooldus pikendab
selle kasutusiga ja turvalisust. Mustangi tootevalikust leiate ka
vajalikud puhastusvahendid ja harjad. Lisainfot leiate aadressil
www.mustang-grill.com.

Mustangi sarja toodete hooldusega tegelevate ettevotete kon-
taktid leiate aadressil

www.mustang-grill.com.

Ohutuse tagamiseks lugege kdesolevad juhised enne grilli
kasutamist hoolikalt labi.

TEHNILISED ANDMED

T66pinge 220-240V
Sagedus 50-60 Hz
Voimsus 1300 W
Ainult sisekasutuseks

Osade ja juhtnuppude asukoht

A. Nupp

B. Klaaskaas

C. Grillimispann (klipsetusplaat)
D. Plastikkorpus

E. Temperatuuriregulaatori pesa
F. Jahe kontakt

G. Pistik

H. Toitejuhe

|. Temperatuuriregulaator

J. Temperatuuriindikaatori tuli
K. Temperatuuri reguleerimise nupp
L. Rasvapann
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TAHTSAD OHUTUSJUHISED

Elektriseadmete kasutamisel tuleb tdita elementaarseid
ohutusnoudeid:

1. Lugege koik juhised hoolikalt Iabi.

2. Kdesolevat seadet tohib lllitada ainult andmesildil ndidatud
pingega vooluvéorku.

3. Elektriloogi valtimiseks on keelatud seadme korpuse, juhtme
voi pistiku kokkupuude vee voi muu vedelikuga.

4.Vdga tahelepanelik tuleb olla seadme kasutamisel laste
laheduses.

5. Seadme mittekasutamisel, osade paigaldamisel voi eemalda-
misel voi puhastamisel peab see olema vooluvdrgust lahutatud.
6. Arge puudutage seadme t66 ajal selle liikuvaid osi.

7. Toitejuhtme vigastuse korral tohib seda kasutaja vigastuste
ja seadme rikke valtimiseks vahetada ainult tootja véi volitatud
hooldustehnik voi vastava kvalifikatsiooniga spetsialist.

8. Arge kasutage lisaseadmeid, mida pole tarnitud koos grilliga.
See vbib podhjustada elektril6dki voi vigastusi kasutajale voi
seadme pusivat riket.

9. Juhe ei tohi rippuda tle lauaserva voi kokku puutuda kuuma-
de pindadega.

10. Arge kasutage seadet muuks kui ettendhtud eesmérgil.

11. Enne lisavarustuse vahetamist voi liikuvate osade puuduta-
mist lilitage seade vilja.

12. Kdesolev seade on méeldud kasutamiseks ainult koduses
majapidamises ja seda tohib lilitada ainult tavalisse vahelduv-
vooluvérku. Arge kasutage seadet muudes vooluvérkudes.

13. Arge puudutage kuumi pindu. Kasutage kiepidemeid voi
nuppe.

14. Grillikaane avamisel olge ettevaatlik, sest kuum aur voib
pohjustada podletusi.

15. Pikemaajalisel kiipsetamisel jalgige, et lihast eralduv rasv
rasvapannist Ule ei ajaks.

16. Grilli kasutamisel kuumakartlikel pindadel soovitame grilli
alla asetada kuumakindel alus.

17. Grilli valispinnad voivad grilli td6tamisel kuumeneda.

18. Grill ei ole méeldud kasutamiseks koos viliste taimerite voi
kaugjuhtimissiisteemidega.

19. Seadet ei tohi asetada puhastamiseks vette ei tdielikult ega
osaliselt.

20. Kasutage ainult tootja poolt tarnitud ihendusosa.

21. Kaesolev seade on moeldud kasutamiseks ainult kodumaja-
pidamises.

22. Kaesolev seade ei ole moeldud juhendamiseta ja jarele-
valveta kasutamiseks laste voi piiratud flusiliste, sensoorsete
voi vaimsete vdimetega, kogemuste voi teadmisteta inimeste
poolt, kui pole kindel, et nad suudavad seda ohutult kasutada.
Laste puhul peab jdlgima, et nad ei mdngiks seadmega.
23.Toode on méeldud kasutamiseks ainult siseruumides.

Enne esmakordset kasutamist

1) Eemaldage seadmelt koik pakkematerjalid.

2) Puhkige grillimispindade mélemaid pooli niiske lapiga, et
eemaldada tolm véi muu mustus.

3) Peske Ule grillimispann, korpus ja kaas sooja seebiveega
kasna voi lappi kasutamata. Loputage hoolikalt, et eemaldada
seebijaanused.

Mirkus: Arge uputage grilli vette.

Hoiatus:

Arge kunagi uputage toitejuhet, pistikut véi reguleerimis-
nuppe likskoik millisesse vedelikku. See voib pohjustada
liihitihendust.

Arge kasutage abrasiivseid materjale ega kiiiirimisnuusti-
kuid.



KOKKUPANEK JA KASUTAMINE

Nupu paigaldamine kaanele:

1) Asetage nupp ja nupu alusplaat kaane peale ava kohale.
2) Liikake kruvi kaane alt 13bi silikoongeelist seibi ja ava.

3) Keerake kruvi tugevalt nupu kiilge kinni.

4) Vajadusel pingutage aeg-ajalt kruvi.

1. Nupp

2. Nupu alusplaat 1
3. Klaaskaas ﬁ

4. Silikoongeelist seib

5. Kruvi - 2
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Grillimispanni paigaldamine:

1) Asetage grillimispann korpusele selliselt, et kontaktid sobi-
tuksid korpuse avadesse.

2) Vajutage grillimispanni, lukustades selle kindlalt korpuse
kilge. Lukustumisel kdlab kldpsatus.

Temperatuuriregulaatori iihendamine:

1) Veenduge, et temperatuuriregulaator oleks valjalilitatud
asendis OFF.

2) Uhendage toitejuhe alati esmalt grilli kiilge ja alles seejérel
vooluvérku.

Grilli tooks ette valmistamine:
Grillimispinnad vajavad enne esmakasutamist sissetdotamist.

Sissetodtamine:

Pihustage v6i madrige pintsliga grillimispindadele toidudli. Kee-
rake reguleerimisnupp soovitud temperatuurile. Kui indikaator
kustub, on grill piisavalt kuum ja grillimispinnad kasutamiseks
valmis.

Mittekleepuvate pindade suurepdrase kvaliteedi sdilitamiseks
kasutage ainult plastikust, nailonist voi puidust kddgiriistu.
Puhastage grilli hoolikalt vastavalt soovitustele.
Metallkodgiriistad voivad mittekleepuvaid pindu kriimustada.
Soovitav on kasutada puidust, kuumuskindlast plastikust ja
nailonist kdogiriistu.

Kiipsetamine

1)  Keerake reguleerimisnupp soovitud temperatuurile. Puna-
ne temperatuuriindikaator suttib.

2)  Kui kiipsetuspann on saavutanud valitud temperatuuri,
indikaator kustub.

3) Toiduvalmistamise I[dpetamisel keerake nupp valjalllitatud
asendisse OFF ja eemaldage toitejuhe vooluvérgust.

4) Tootamise ajal indikaator aeg-ajalt sittib ja kustub, sailita-
des dige temperatuuri.

GRILLIMISNOUANDEID

Enne grillimist lugege labi jargmised néuanded:

« Enne grillimist eelkuumutage grillimispinda, kuni temperatuu-
riindikaator kustub.

« Parima tulemuse saavutate, kui kiipsetate enne grillimist ribi
vOi toorvorste vai teisi toiduaineid osaliselt ette. Kui seda mitte
teha, voib liha valispind Ule kiipseda, kuigi sisu on veel toores.

« Klipsetuspinna puhtuse sailitamiseks soovitame neid enne
kiipsetamist pintseldada vdhese taimeéliga.

- Rasva sisaldavate toiduainete nagu nditeks liha, kana ja vorsti-
de grillimisel olge ettevaatlik - rasv véib pritsida.

« Kebabi valmistamisel pdorake liha sagedasti ja pintseldage
seda marinaadiga, kuni see on tdielikult kiipsenud vastavalt
teie soovile. Toidupalade vahele vaba ruumi jatmine soodustab
Uhtlasemat kiipsemist.

- Kasutage grilli jarjest mitte rohkem kui 30-45 minutit.

- Kiipsetamise ajal kupli kasutamisel olge seda avades ette-
vaatlik, sest selle alla véib olla kogunenud kuuma auru, mis
vabaneb pahvakuga.

PUHASTAMISJUHISED

1. Eemaldage pistik vooluvorgust ja seejarel eemaldage juht-
plokk koos toitejuhtmega grilli kiiljest.

2. Laske grillil taielikult maha jahtuda.

3. Eemaldage kiipsetuspann plastikkorpusest.

4. Puhkige grillimisplaati ja kuplit soojas seebises vees niisuta-
tud kasna voi lapiga.

5. Pihkige seadet korralikult, et eemaldada kéik seebijaanused.
6. Enne puhastamist eemaldage pistik alati vooluvorgust ja
laske grillil taielikult maha jahtuda.

7. Pérast iga kasutamiskorda tiihjendage rasvapann, et véltida
rasva Ulevoolamist.

8. Grilli kasutamise ajal ARGE puudutage ega liigutage rasva-
panni - see voib kiipsetamise ajal minna vdga KUUMAKS ja
pohjustada poletust.

9. Enne puhastamist eemaldage toitekaabli pistik ja enne sead-
me uuesti kasutamist kuivatage Glhenduspesa.

Keskkonnakaitsejuhised
Arge kiidelge kiesolevat toodet selle olelusringi
16pul koos olmejadtmetega. Toode tuleb toimetada
elektri- ja elektroonikaseadmete kogumispunkti. Too-
tel olev stimbol, kasutusjuhend véi pakend naitavad,
B | s toodet kiidelda.

Materjalid on ringlusse voetavad vastavalt oma tahistusele. Kor-
duvkasutuse, materjalide korduvkasutuse voi vanade seadmete
taaskaitluse teiste vormide abil annate olulise panuse keskkon-

nakaitsesse.

Teavet ringlussevoetavate seadmete volitatud kogumispunkti-
de kohta saate kohalikult omavalitsuselt.



LV ELEKTRISKAIS GRILS "HORNET”

Apsveicam ar Mustang izstradajuma izvélil Mustang grilésanas
aprikojuma linija ir izstradata kvalitativa édiena gatavosanai.
Taja ietilpst plass grilésanas un édiena gatavosanas iekartu

un piederumu klasts. Sikaku informaciju par masu razojumu
sortimentu mekléjiet www.mustang-grill.com vai jautajiet tuva-
kajam licencétajam Mustang mazumtirgotajam!

Més nepartraukti pilnveidojam Mustang linijas izstradajumus
un citas piedavajuma esosas preces. Lietotaju atsauksmém ir
svariga loma razojumu pilnveidé un kvalitates nodrosinasana.
Més vienmér priecajamies sanemt atsauksmes par masu razoju-
miem - rakstiet uz e-pasta adresi mustang@mustang-grill.com.
Sis izstradajums ir paredzéts értai un vieglai lieto3anai. Lidzam
uzmanigi izlasit lietosanas instrukciju, lai varétu izmantot visas
jauna grila prieksrocibas. Rupiga un regulara tirisana un

apkope pagarinas grila lietosanas ilgumu un uzlabos drosibu.
Mustang izstradajumu linija atradisiet ari piemérotus grila tirisa-
nas un kopsanas lidzek|us un piederumus. Plasaka informacija
pieejama www.mustang-grill.com. Kontaktinformacija par Mus-
tang apkopes pakalpojumiem pieejama www.mustang-grill.
com.

Jasu drosibai pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet Sos
noradijumus.

ELEKTRISKIE PARAMETRI

Darba spriegums 220—-240V
Frekvence 50-60 Hz

Jauda 1300 W

Var izmantot tikai telpas

Dalu un vadibas elementu izvietojums

A. Rokturis

B. Stikla vaks

C. Grila panna (sildvirsma)
D. Plastmasas pamatne
E. Termostata ligzda

F. Dzesésanas varsts

G. Kontaktdaksa

H. Barosanas vads

|. Termostata sensors

J. Gaismas indikators
K. Termostata ciparnica
L. Tauku paplate
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SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

Lietojot elektroierices, vienmér jaievéro pamata drosibas
noteikumi, to skaita:

1. Uzmanigi izlasiet visus noradijumus.

2. So ierici drikst pieslégt tikai pie tada sprieguma, kads noradits
datu plaksnité.

3. Lai novérstu stravas trieciena risku, negremdéjiet korpusu,
vadu vai kontaktdaksu Gdeni vai jebkura cita skidruma, ka ari
neveiciet S0 dalu skalo3anu.

4. Lietojot jebkuru ierici bérnu tuvuma, nepiecieSama stingra
uzraudziba.

5. Jaierice netiek lietota, ka ari pirms tas uzstadisanas un
tiridanas vai dalu demontazas atvienojiet ierici no elektribas
kontaktligzdas.

6. lerices darbibas laika nepieskarieties tas kustigajam dalam.
7. Jair bojats barosanas vads, tas jaaizstaj razotajam vai ta auto-
rizétam servisa parstavim, vai personai ar lidzvértigu kvalifika-
ciju, lai novérstu lietotaju apdraudéjumu un ierices bojajumu
risku.

8. Neizmantojiet papildierices vai piederumus, kuri nav piega-
dati kopa ar ierici. Ta rezultata pastav stravas trieciena vai lieto-
taju ievainojumu, vai ierices neatgriezenisku bojajumu risks.

9. Nelaujiet vadam nokaraties pari galda vai letes malai vai
pieskarties karstam virsmam.

10. Neizmantojiet ierici citiem mérkiem, ka vien paredzétajai
lieto$anai majsaimnieciba.

11. Pirms piederumu nomainas vai pirms pieskarsanas kustiga-
jam ierices dalam izslédziet ierici.

12. So ierici paredzéts izmantot tikai majsaimnieciba, un to
drikst pieslégt jebkurai mainstravas kontaktligzdai (ar majsaim-
niecibas parasti pieejamo stravas stiprumu). Neizmantojiet cita
veida elektribas kontaktligzdas.

13. Nepieskarieties karstam virsmam. Izmantojiet rokturus vai
klokus.

14. Atverot vaku, ievérojiet piesardzibu, jo var izplUst karsts
tvaiks, kas var radit apdegumus.

15. Cepot produktus ilgaku laiku, parliecinieties, ka tauki no
partikas produktiem nav parpildijusi tauku paplati.

16. Izmantojot grilu uz virsmam, kuras var sabojat karstums, to
aizsardzibai més iesakam izmantot termoizolacijas paliktni.

17. lerices darbibas laika var bt augsta to virsmu temperatira,
kuram iespéjams piek|at.

18. lerici nav paredzéts kontrolét ar aréju taimeri vai atsevisku
talvadibas sistemu.

19.Tirisanas noldkos ierici nedrikst iegremdét Gdent ne daléji,
ne pilniba.

20. Izmantojiet tikai atbilsto$o spraudni, kuru piegadajis razo-
tajs.

21. lerice paredzéta tikai un vienigi privatai lietosanai.

22. So ierici bez palidzibas vai uzraudzibas nedrikst izmantot
bérni vai personas, kuru fiziskas, sensoras vai garigas spéjas
liedz $o ierici izmantot drosi. BErnus nepieciesams uzraudzit, lai
nodrosinatu, ka tie ar ierici nerotalajas.

23. lerice ir paredzéta tikai lietoSanai iekstelpas.

Pirms pirmas lietosanas reizes

1) lerici izsainojiet un atbrivojiet no visiem iepakojuma materia-
liem.

2) Noslaukiet grila pannas virsmu no abam pusém ar mitru
dranu, lai uz tam nebatu puteklu un citu netirumu.

3) Nomazgajiet grila pannu, pamatni un vaku ar siltu ziepjadeni
un sukli vai trauku lupatinu. Rapigi noskalojiet, lai attiritu no
visam ziepju paliekam.

IEVERIBAI: Nemércéjiet grilu ideni.



UZMANIBU:

Nekad negremdéjiet vadu, kontaktdaksu vai regulésanas
pogas jebkada skidruma. Tas var radit isslegumu.
Neizmantojiet abrazivus tirisanas lidzeklus vai asus stklus.

SALIKSANA UN LIETOSANA

Roktura piestiprinasana vakam

1) Novietojiet rokturi un roktura pamatni virs vaka cauruma.

2) Izbidiet skravi caur mazo gela paplaksni un caurumu no vaka
apakspuses.

3) Stingri ieskraveéjiet skravi rokturi.

4) Péc vajadzibas periodiski pievelciet skravi ciesak.

1. Rokturis ﬁ } 1

2. Roktura pamatne

3. Stikla vaks — -
4. Silikagela paplaksne B
5. Skrave

T - 3
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L=
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Grila pannas ievietosana

1) Novietojiet grila pannu uz pamatnes un parliecinieties, ka
ta ir pareizi novietota attieciba pret pamatnes elektrosavienoju-
ma spraugu.

2) Spiediet grila pannu uz leju, lidz ta fikséjas vieta. Fiksésanas
bridi dzirdésiet klikski.

Termostata pievienosana

1) Parliecinieties, ka termostats ir iestatits stavoklt OFF (iz-
slégts).

2) Vispirms iespraudiet barosanas vadu iericé un tikai tad
sienas kontaktligzda.

Grila sagatavosana:
Grilésanas virsma pirms pirmas lietosanas reizes ir jasagatavo.

Sagatavosana:

Apsmidziniet vai ieziediet grila pannas virsmu ar cepamelju.
lestatiet termostatu ieteicamaja édiena gatavosanas tempera-
tara. Kad gaismas indikators nodziest, ierice ir sakarsusi un grila
panna ir gatava lietosanai.

Lai aizsargatu kvalitativas nepiedegosas virsmas, izmantojiet
tikai plastmasas, neilona vai koka piederumus. Rapigi ievérojiet
ieteicamos tirisanas noradijumus.

Metala piederumi var saskrapét nepiedegoso virsmu. leteicams
lietot karstumizturigus plastmasas un neilona piederumus.

Ediena gatavosana:

1) lestatiet termostatu vélamaja temperatara. ledegsies sarka-
nais gaismas indikators.

2) Kad grila panna bus sakarsusi lidz izraudzitajai temperata-
rai, indikators nodzists.

3) Pécédiena gatavosanas pabeigsanas, pagrieziet termosta-
tu stavokli OFF (izslégts) un atvienojiet barosanas vadu.

4) Ediena gatavosanas laika indikators periodiski iedegsies un
nodgzisis, noradot, ka tiek uzturéta pareiza temperatara.

GRILESANAS PADOMI

Pirms grilésanas izlasiet un ievérojiet turpmakos padomus:
- Pirms sakat grilésanu, uzkarséjiet grilésanas virsmu, lidz no-
dziest temperataras indikatora lampina.

- Lai sasniegtu labakus rezultatus, tadus produktus ka ribinas
vai jélas galas desinas pirms grilésanas ieteicams daléji novarit.
Ja to nedara, produkta arpuse var apcepties par daudz, kamér
gala iekspuse vél ir jéla.

« Lai uzturétu tiru grilésanas virsmu, més to pirms gatavosanas
iesakam ieziest ar nelielu daudzumu augu ellas.

- Griléjot produktus, kuri satur taukus, pieméram, liellopu,

vistas galu, desinas vai cikgalu, ievérojiet piesardzibu. Tauki var
sprakskeét.

- Gatavojot kebabus, regulari apgrieziet tos un apsméréjiet ar
marinadi, lidz édiens ir sasniedzis vélamo gatavibas pakapi.
Vienmeérigak produkti izcepas ari tad, ja starp tiem griléjot atst3j
atstarpes.

« Bez partraukuma grilu drikst lietot maksimali 30-45 minutes.

- Ja gatavosanas laika izmantojat vaku, atverot to, ievérojiet
piesardzibu, jo no grila strauji var izplast grila iekSpusé uzkrajies
karstais tvaiks.

TIRISANAS NORADIJUMI

1. Atvienojiet kontaktdaksu no sienas kontaktligzdas un tad
atvienojiet elektribas vada spraudni kopa ar elektribas vadu no
ierices.

2. Laujiet iericei pilniba atdzist.

3. Iznemiet grila pannu no plastmasas pamatnes.

4. 1zmantojot stkli vai trauku lupatinu, nomazgajiet grila pannu
un vaku ar siltu ziepjadeni.

5.Tad rapigi noskalojiet, lai attiritu no iesp&jamam ziepju
paliekam.

6. Pirms sakat tiriSanu, vienmér atvienojiet grilu no stravas
avota un |aujiet tam atdzist.

7. Ikreiz péc lietosanas iztuksojiet tauku paplati, lai novérstu tas
parpildisanos.

8. Grila lieto3anas laika NEDRIKST pieskarties tauku paplatei un
rikoties ar to. Ta gatavosanas procesa var k|t Joti KARSTA un
radit apdegumus.

9. Pirms ierices tirisanas atvienojiet elektribas vada spraudni un,
pirms atsakat ierices lietoSanu, nozavéjiet ierices kontaktligzdu.

Noradijumi par vides aizsardzibu
Neizmetiet So izstradajumu péc ta kalposanas laika
beigam sadzives atkritumos; nododiet to elektrisko
un elektronisko ieri¢u savaksanas punkta otrreizéjai
- parstradei. Informaciju par utilizacijas metodém
sniedz simbols uz izstradajuma, lietosanas pamaciba
vai iepakojums.

Materiali ir otrreiz parstradajami, ka tas ir noradits marké&juma.
Izmantojot iericu otrreizéjo parstradi, materialu otrreizéjo
parstradi vai citas nolietoto iericu utilizacijas iespéjas, jas dodat
batisku ieguldijumu vides aizsardziba.

Autorizétu atkritumu parstrades uznémumu noskaidrojiet sava
pasvaldiba.
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LT ELEKTRINE KEPSNINE "HORNET”

Sveikiname i$sirinkus ,Mustang” gaminj! ,Mustang” kepsniniy
gaminiy Seima sukurta geram maistui ruosti. Masy linija sudaro
jvairas kepsniniy ir kiti valgio gaminimo gaminiai. Norédami
daugiau suZzinoti apie misy gaminiy asortimenta, eikite
adresu www.mustang-grill.com arba j artimiausia licencijuota
,Mustang” mazmeninés prekybos vietg! Nuolatos tobuliname
,Mustang” linija ir kitus sillomus gaminius. Kuriant gaminius
svarby aidmenj vaidina naudotojy atsiliepimai, padedantys
uztikrinti kokybe. Labai dziaugtumémeés, jei atsiliepimus apie
masy gaminius pateiktuméte adresu mustang@mustang-grill.
com. Sis gaminys sukurtas naudoti paprastai ir be rapes¢iy.
Prasome nuodugniai susipazinti su naudotojo instrukcija, kad
galétuméte kuo labiau iSnaudoti kepsninés privalumus.
Rapestingai ir reguliariai valydami bei prizidrédami kepsnine
prailginsite jos naudojimo trukme ir padidinsite sauguma.
»,Mustang” gaminiy linijoje taip pat siilomos tinkamos valymo
priemonés ir priezidrai skirti jrankiai. Norédami gauti daugiau
informacijos eikite adresu: www.mustang-grill.com. Kontaktiné
informacija dél,Mustang” prieziGros paslaugy pateikta adresu
www.mustang-grill.com.

Dél savo paciy saugumo prie$ naudodami prietaisus jdé-
miai perskaitykite Sias instrukcijas

ELEKTRINIAI PARAMETERAI

Darbiné jtampa 220-240V
Daznis 50-60 Hz

Galia 1300 W

Galima naudoti tik patalpose

Daliy ir valdikliy vieta

A.Rankenélé

B. Stiklinis dangtis

C. Kepimo dubuo (kaitinimo ploksté)
D. Plastikinis pagrindas

E. Temperaturos valdymo lizdas
F. Ausinimo kontaktas

G. Kistukas

H. Maitinimo laidas

|. Temperataros valdymo zondas
J. Indikatoriaus lemputé

K. Temperatdros valdymo ratukas
L. Riebaly surinkimo padéklas
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SVARBUS SAUGOS PERSPEJIMAI

Naudojant elektros prietaisus, visuomet reikia laikytis pag-
rindiniy saugos priemoniy, jskaitant toliau pateiktas:

1. AtidZiai perskaitykite visas instrukcijas.

2. 5j prietaisg galima jungti prie duomeny ploksteléje nurodyty
parametry maitinimo tinklo.

3. Kad apsisaugotumeéte nuo elektros smagio pavojaus, nenar-
dinkite ir neskalaukite korpuso, laido ar kistuko vandeniu ar kitu
skysciu.

4, Jei prietaisas naudojamas netoli vaiky, batina atidi priezidra.
5. Kai jrenginys nenaudojamas, montuodami ar iSimdami dalis ir
prie$ valydami iStraukite kistuka i$ maitinimo lizdo.

6. Prietaisui veikiant nelieskite jokiy judanciy daliy.

7. Jei maitinimo laidas pazeistas, jj turi pakeisti gamintojas, jo
jgaliotas techninés priezitros darbuotojas arba kitas tinkamai
kvalifikuotas asmuo - taip iSvengsite pavojaus naudotojams ir
jrenginio sugadinimo.

8. Nenaudokite priedy ar papildomos jrangos, kuri nebuvo pa-
teikta kartu su prietaisu. To nepaisant galimas elektros smugis,
naudotojo suzalojimas ar nepataisoma zala prietaisui.

9. Neleiskite, kad laidas kaboty nuo stalo ar prekystalio krasto
arba liesty kokj nors karsta pavirsiy.

10. Nenaudokite prietaiso jokiais kitais tikslais, iSskyrus numaty-
ta buitinj naudojima.

11. Prie$ keisdami priedus arba liesdami bet kokias naudojant
judancias dalis, iSjunkite prietaisa.

12. Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje, jj galima jungtj j
kintamosios srovés elektros lizdg (jprasta buitiné srové). Nenau-
dokite jokiy kity elektros lizdy.

13. Nelieskite kar$tu pavirsiy. Naudokite rankenas ar rankenéles.
14. Atidarydami gaubta buakite atsargus, nes iseinantys karsti
garai gali nudeginti.

15. Jei ilgai kepate, pasirapinkite, kad i$ maisto varvantys rieba-
lai neperpildyty riebaly padéklo.

16. Jei naudojate 3ig kepsnine ant pavirsiy, kuriuos gali pazeisti
karstis, rekomenduojame naudoti izoliuotg nuo karscio saugan-
tj padékla.

17. Prietaisui veikiant pasiekiamy pavirsiy temperatira gali bati
auksta.

18. Sis prietaisas néra skirtas valdyti ioriniu laikmaciu ar atskira
nuotolinio valdymo sistema

19. Valant prietaisa negalima jo viso ar i$ dalies nardinti j van-
denj.

20. Naudokite tik tinkama gamintojo pateikta jungtj.

21. Prietaisas skirtas tik asmeniniam naudojimui.

22. Sio prietaiso negali naudoti vaikai ar kiti asmenys, kurie

dél savo fiziniy, jutiminiy, protiniy gebéjimy nesugeba saugiai
naudoti prietaiso. Vaikus batina priziaréti ir neleisti jiems Zaisti
su prietaisu.

23. Gaminys skirtas naudoti tik patalpose.

PrieS naudodami pirma karta

1) Pasalinkite nuo jrenginio visas pakuotés medziagas.

2) Nuvalykite abi jrenginio kepimo dubens puses drégna $luos-
te, kad pasalintuméte dulkes ar nepageidaujamas nuosédas.

3) Nuplaukite kepsninés dubenj, pagrinda ir dangtj Siltu muilinu
vandeniu, naudodami kempine ar $luoste indams. Kruopsciai
iSskalaukite, kad nelikty muilo.

PASTABA: nemirkykite kepsninés vandenyje.
PERSPEJIMAS: niekuomet nenardinkite laido, kistuko
ar temperatiiros rankenélés j jokj skystj. Tai gali sukelti
trumpajj jungima

Nenaudokite abrazyviniy valikliy ar Siurksciy kempiniy.



SURINKIMAS IR NAUDOJIMAS

Sumontuokite rankenéle ant dangcio:

1) Uzdékite rankenéle ir rankenélés pagrinda ant skylés dang-
tyje.

2) IS apacios prakiskite varzta pro nedidele gelio poverzle ir
skyle.

3) Tvirtai jsukite varzta j rankenéle.

4) Jei reikia, reguliariai priverzkite varzta.

1. Rankenélé

2. Rankenélés pagrindas f| !
3. Stiklinis dangtis

4. Silikoninio gelio poverzlé  ——
5.Varztas

[

L=
L=
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|dékite kepimo dubeni:

1) Padékite kepimo dubenj ant pagrindo, jsitikindami, kad
maitinimo lizdas jeina j pagrindo anga.

2) Paspauskite kepimo dubenj, saugiai uzfiksuodami jj ant
pagrindo. Jam uzsifiksuojant turétuméte girdéti spragteléjima.

Temperatiiros pasirinkimo rankenélés prijungimas:

1)  Patikrinkite, ar temperatiros pasirinkimo rankenélé nusta-
tyta j padetj,OFF” (i$jungta).

2) Visuomet pirma prijunkite maitinimo laida prie jrenginio,
po to - junkite kiStuka j sieninj lizda.

Kepsninés paruosimas:
prie$ pirma karta naudojant, reikia paruosti kepimo pavirsiy.

Kaip paruosti:

apipurkskite arba sutepkite kepimo pavirsiy kepimo aliejumi,
nustatykite valdymo rankenéle j rekomenduojama kepimo
temperatdra. Indikatoriaus lemputei uZzgesus jrenginys yra
pasildytas, o kepimo pavirdius paruostas naudoti.

Kad nepazeistuméte nepridegancio pavirsiaus, naudokite tik
plastikinius, nailoninius arba medinius jrankius, kruops¢iai
laikykités rekomenduojamy valymo procedary.

Metaliniai jrankiai gali subraizyti nepridegantj pavirsiy, todél
rekomenduojama naudoti medinius, karsciui atsparaus plastiko
arba nailono jrankius.

Kepimas:

1) Pasukite rankenéle j norima padétj. Ims Sviesti raudona
indikatoriaus lemputé.

2) Kepimo dubeniui pasiekus pasirinkta temperatira lemputé
uzges.

3) Baige, pasukite rankenéle jiSjungimo padétj ir atjunkite
maitinimo laida.

4) Kepant lemputé jsijungs ir issijungs, rodydama, kad palai-
koma tinkama temperatira.

KEPIMO PATARIMAI

Prie$ kepdami perskaitykite Siuos patarimus:

« Prie$ kepdami pasildykite kepimo pavirsiy, kol temperataros
indikatoriaus lemputé nustos Sviesti.

- Norédami geriausiy rezultaty, apkepkite Sonkaulius, Sviezias
desreles ir panasius maisto produktus prie$ kepdami juos ant

kepsninés. To nepadarius mésa is iSorés gali perkepti, o viduje
liks zalia.

« Kad kepimo pavirsius buty Svarus, rekomenduojame pries
kepant sutepti jj nedideliu kiekiu augalinio aliejaus.

- Bukite atsargls kepdami rieby maista, pvz., jautieng, vistieng,
desreles ar kiauliena. Riebalai gali taskytis.

« Kepdami kepsnius ant ieSmo daznai juos sukiokite ir tepkite
marinatu, kol maistas iskeps taip, kaip norite. Palikus tarp kepa-
mo maisto tarpus jis iSkeps tolygiau.

« Nepertraukiamai naudokite kepsnine ne ilgiau nei 30-45
minutes.

- Jei kepdami naudojate gaubta, bakite atsargus jj atidarydami,
nes kepsninéje susikaupe garai gali iseiti dideliu greiciu.

VALYMO INSTRUKCIJOS

1. 18traukite kistuka i$ lizdo, atjunkite nuo prietaiso maitinimo
laido jungtj kartu su maitinimo laidu.

2. Leiskite jrenginiui visiskai atvésti.

3. Istraukite kepimo dubenj i$ plastikinio pagrindo.

4. Nuvalykite kepsninés dubenj ir dangtj siltu muilinu vandeniu,
naudodami kempine ar $luoste indams.

5. Kruopsciai nusluostykite, kad nelikty muilo.

6. Nenaudokite abrazyviniy valikliy ar Siurksc¢iy kempiniy.

7. Po kiekvieno naudojimo istustinkite riebaly padékla, kad jis
nepersipildyty.

8. Naudodami kepsnine NELIESKITE riebaly padéklo ir neimkite
jo. Kepant jis gali labai

JKAISTI ir nudeginti.

9. Prie$ valydami prietaisa atjunkite maitinimo laida, pries vél
naudodami prietaisa leiskite prietaiso lizdui iSdziati.

Aplinkos apsaugos instrukcijos
Pasibaigus Sio gaminio eksploatacijos ciklui, neiSmes-
B Kite jo su jprastomis buitinémis atliekomis, perduo-
kite jj j elektros ir elektroniniy prietaisy surinkimo
punkta perdirbti. Salinimo metodai nurodyti simboliais ant
gaminio, naudojimo instrukcijose arba ant pakuotés.

Medziagos yra perdirbamos, kaip nurodyta zyme. Perdirbdami
gaminj arba medziagas ar kitaip pakartotinai naudodami senus

prietaisus smarkiai prisidedate prie aplinkos apsaugos.

Informacijos apie jgaliotg atlieky surinkimo centra kreipkités j
vietines valdzios institucijas.
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RU JIEKTPUYECKUN TPUJIb
«HORNET»

Mo3ppasnsaem! Bbl ctanu obnagatenem npoayKTa Komna-
Hun Mustang! JIuHna npoayKToB Ans rpuns n bapoekio
Mustang npegHa3HayeHa AN KaueCTBEHHOro NPUroToB-
neHna nuwm. Mbl npegnaraem WNPOKMI aCCOPTUMEHT
TOBapPOB A FPUIIA U KYXOHHbIX MPUHAAIEXHOCTEN.
MoceTnTe GnmxKanLwyto oprLmanbHYO TOUKY PO3HUYHON
npofau, rae npefcTaBeHbl HaLWW NPOAYKTbI, NN e
noceTuTe Hall canT no agpecy www.mustang-grill.com
1 y3HaTe O Halwen NpoayKLuumn BCE, 4To Bac nHTepecyeT!
JInnenka Mustang NocToOAHHO pa3BMBaeTCA.

Mbl Takke 6ecnpecTtaHHO paboTaem Haf ycoBepLUeH-
CTBOBaHVEM BCEX OCTaJIbHbIX TOBAPOB, KOTOPbIE Mbl
npowussogum. ObpaTHas cBA3b C NOTpebuTenem ABNAET-
CA BaXKHEMLUNM 3N1eMEHTOM Hallel CUCTeMbl KOHTPONA
KauecTBa. Mbl C yOBONbCTBMEM Y3HAEM Ballle MHEHUe O
Hallelr MPoAyKLMM — MULIKNTE HaM MO agpecy mustang@
mustang-grill.com. Mpwu pa3paboTke faHHOro Npo-
JYKTa Mbl PyKOBOACTBOBANNCh MPUHLMNaMU NETKOCTA

1 6e30MacHOCTU B NCMOMb30BaHUN. PekomeHayem
03HaKOMUTbCA C PYKOBOACTBOM MO 3KCMyaTaLmm Kak
MO>XHO BHMMaTesIbHee, YTOObl MOMHOCTBIO UCMONb30BaTh
noTteHuwman sawero rpuns. B nnHenky Tosapos Mustang
TaKXe BXOAAT UNCTALLME CpeAcTBa U NpUCnocobneHms
Ins yxopa 3a rpunem. bonee nogpo6Hyto nHpopmaumio
MOXKHO NOJNTyUYUTb Ha canTe: www.mustang-grill.com.
KoHTakTHaa nHpopmauus cepBucHom caiy0bl Mustang
LOCTynHa rno agpecy:

www.mustang-grill.com.

Onsa o6ecneyeHna 6e30MacHOCTV BHUMATENIbHO
NpouTUTe HacTosLLee PyKOBOACTBO Nepea NCnosb-
30BaHMeM yCTpoICTBa.

TEXHNWYECKUE XAPAKTEPUCTUKN
Pabouee HanpsxeHue: 220-240 B
YacToTa: 50-60 Iy

MouwHocTb: 1300 Bt
MOo>KHO 1CNonb30BaTb TONIbKO B nomMmeLleHnAax

PacnonoxeHue getanei n ycTpoinicTs ynpasneHuna

A.Pyuka

B. CreknAHHanA KpblwKa

C. MNpoTturBeHb (HarpeBaTenbHadA NNacTnHa)
D. MnacTtmaccoBoe 0CHOBaHMe

E. Perynatop Temnepatypbl

F. OxnakgatowWwmin KOHTaKT

G. Wrencenb

H. WHyp snekTponutaHua

I. TemnepaTypHbI Wyn

J. CBeTOBOW MHAMKATOP

K. Pyuka perynmpoBKu Temnepatypbl
L. NMNognoH

BAXKHbIE MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTU

Mpu ncnonb30BaHNM 3NEKTPUUYECKNX YCTPOICTB
Heo6xoAnMo Bceraa co6nioaatb Mepbl NPefoCTOPOXKHOCTH,
BK/IOYasn cnegyowme:

1. BHMmaTenbHO npounTante BCe MHCTPYKL UK.

2. [laHHOe yCTPOMCTBO MOXKHO MOAKIIOYATb TONBbKO K
CeTU C TAKNM XKe HanpsXKeHneM, Kak 1 HanpsaxeHue,
yKa3aHHOe Ha Tabnmuke C TEXHUYECKMU XapaKTepucTu-
Kamu.

3. Ina obecneyeHns 3almTbl OT yAapa NEKTPUUYECTBOM,
He norpy»ante Kopnyc, NPOBOA UAW LWTencenb B BoAy 1
He ononackmneBamTe Ux BOAOW U QPYron »KUAKOCTbIO.

4. Tpun cnonb30BaHMK YCTPONCTBa BONM3M feTen 3a
YCTPONCTBOM 1 3a eTbMU HEOOXOAMMO BHUMATENBHO
npucMaTpuBaTb.

5. OTcoeanHmnTe yCTPONCTBO OT PO3ETKM CETU NUTaHNKA,
Korga OHO He NCMOoNb3yeTcs, Nepef yCTaHOBKOW UK
3aMeHOW fieTanen, a Takxxe nepes OUYnCTKOMN.

6. He npunkacantecb HM K KakuM NOABUKHBIM YacTAM NO
Bpema paboTbl yCTPONCTBA.

7. Ecnv npoBof NMTaHUA NOBPEXAEH, OH AOMKEH ObITb
3aMeHeH N3roToBuTesieM, yNnosHOMOYEHHbIM areHTOM Mo
06CNy>KMUBaHUIO UY NNLIOM, 06/1afaI0LL MM aHASTOMMYHOW
KBanuoukawmen, ytobbl He 4ONYCTUTb ONACHOCTY ANsA
noJsib30BaTeNA N NOBPEXAeHNA YCTPONCTBa.

8. He ucnonb3ynte fononHuTeNbHble NPUCNOCO6eHNs
WU NPUHAANEXHOCTW, KOTOpble He Oblnn NOCTaBNEHDI
BMeCTe C YCTPOMCTBOM. DTO MOXET NPUBECTU K YAApPY
SNEeKTPUYECKUM TOKOM, TPaBMe NoJsib30BaTeNA Uin Hey-
CTpaHAeMOMY NOBPEXAEHUI0 YCTPONCTBaA.

9. He octaBnanTe WHyp CBMCAIOLWNM Yepes Kpai cTona
unu paboyer NOBEPXHOCTU, U He JOMYCKANTe ero KOH-
TaKTa HW C Kakom ropAavert NoBEepPXHOCTbIO.

10. Vicnonb3yiiTe yCTPOMCTBO UCKNIOYMTENIbHO MO Ha3Ha-
YeHNI0 U B ObITOBbIX YCIIOBUAX.

11. MNepen 3ameHON NPUHAZNEXHOCTEN U NPUKOC-
HOBeHVeM K NltoObIM AeTanAM, ABUraOLLUMCA BO BPeMs
NCMNOJIb30BaHNA, BbIK/IOYaNTe YCTPOMCTBO.

12. [laHHOe ycTpOonCTBO NpefHa3HavYeHo UCKITIoYN-
TesIbHO A4J1A HbITOBOro MCMOJb30BAHNA, Y €r0 MOXKHO
MOAKMoYaTb K 060N po3eTke ceTv NepemMeHHOro Toka
(cTaHZaPTHbIN TOK ANA JOMALUHEro xo3AncTea). He nc-
NoJb3ynTe HUKaKNe apyrme po3eTku.

13. He npukacantecb K ropsaumMm NoBepxHOCTAM. Mc-
NoJIb3yNTe PYUKM N PerynaTopbl.



14. OTKpbIBanTE KPbILLKY OYEHb aKKypaTHO, Tak Kak
N3-nog Hee MOXeT BbINTM FOPsUNA Nap, CMOCOOHbIN
BbI3BaTb OXOIW.

15. Mpw XapKe B TeueHne NpofoIKNUTENbHOIO BPpeMeHM
ybefunTecn, UTo CTEKAOLWNIA C efibl )KUP He NepenosiHAeT
noaaoH.

16. Mbl pekomeHayeMm MCNosib30BaTb NOACTaBKY C
TepMou3sonsLueit, YTobbl 3aWUTUTb MOBEPXHOCTM, Ha
KOTOpble yCTaHaBNNBAETCA FPUSib, OT MOBPEXAEHNA W3-
3a BbICOKOW TemnepaTypbl.

17. Bo Bpema paboTbl ycTponcTBa TemnepaTypa AocTyn-
HbIX MOBEPXHOCTEN MOXET ObITb BbICOKOWA.

18. YcTponCTBO He NpefHa3HavYeHo Aa UCrnonb30BaHNA
BMeCTe C BHELUHVM TalMepPOM UL OTAENbHOWN CUCTEMOM
ANCTaHLUMOHHOIO ynpaBfieHunA.

19. YCTpOMCTBO HeNb3A YaCTUYHO UIN MOJSTHOCTbIO MO-
rpyaTb B BOAY A51A OUYNCTKN.

20. icnonb3ynTe TONbKO Hagnexalumii CoeguHuTenNb,
NOCTaBSIEHHbIV NU3FOTOBUTENEM.

21. JaHHOe YCTPONCTBO NpeHa3HayYeHo TONbKO AnA
YaCcTHOro NCMOJb30BaHMA.

22. laHHOE YCTPOMNCTBO He NpefHa3HauYeHo AnA UCMNOSb-
30BaHMA AeTbMU UV APYTMUX NLAaMK 6€3 moMoLLx
UV NPUCMOTPA, ecnn ux Gbrsnyeckre, CEHCOPHble 1K
YMCTBEHHbIE CMOCOBHOCTY He MO3BONAIT UM UCMONb-
30BaTh YCTPOWCTBO 6e30MnacHo. 3a ieTbMuy HeobxoanMo
nprcMaTpuBaTh, YTOObI YOeANTHCA, YTO OHW HE UFPatoT C
YCTPOVCTBOM.

23. MNpopayKT NnpegHa3HayeH ToNbKO ANA NCNOJIb30BaHUA
BHYTPY NMOMELLEeHUN.

nepen nepBbiM Ncnojib3oBaHnem

1) Ypanute c n3genua Bce ynakoBOYHble MaTepuarbl.

2) OunctTe 0b6e CTOPOHbI MPOTUBHS BIaXKHOW TKaHbIO,
uTOO6bI N36aBUTHCA OT NbUIY UM HEHYXKHOTO OCafKa.

3) BbimowiTe MPOTVBEHb, OCHOBAHUE 1 KPbILLKY TeNomn
MblfIbHOW BOAOW, MCNONb3YA FYOKY NN KYXOHHOE MOoJIo-
TeHue. TwaTenbHO NPOMOITE, YTOObI yAANUTb KAaKON-NN-
060 MbI/TbHbI OCTATOK.

MpumeyvaHne: He norpy»xaiite rpuib B BOAy.
MpepocTopoXxHOCTb:

Hukorpa He norpy»kaiiTe WHYP, WTENcenb UAN pyukn
perynupoBKuN HU B KaKyI0 XKUAKOCTb. TO MOXKeT NpuBecTn
K KOPOTKOMY 3aMblKaHUIO.

He ncnonb3yiite abpasnBHble YncraLme cpeacTsa nam
ry6km.

CBbOPKA U UCNMOJIb3OBAHUE

MpukpenuTe pyuKky K KpblLLKe:

1) Pacnonokute pyuky n OCHOBaHUue pyyKkin Haf OTBep-
CTUEM B KpPbILLKeE.

2) BctaBbTe BMHT Yepes HebGonbluyio MPOKNaAKy U3 CUmn-
Karess B OTBEPCTME C HUXKHEN CTOPOHbI KPbILLKM.

3) MNNOTHO BBMHTUTE €ro B PYUKY.

4) 3aTArnBanTe BUHT Nepuoanyecku, eciv notpebdyertcs.

i
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1. Pyuka

2. OcHOBaHWe pyyKu

3. CTeKknAHHanA KpbILKa
4.Tpoknagka us cunukarens
5. BuHT

BctaBbTe NpoTMBEHD:

1) Pacnonoute npoTUBEHb Ha OCHOBaHWY, ybefmBs-
LWNCb, YTO NEKTprYEeCcKas po3eTKa BCTaBNAETCA B OTBEp-
CTne OCHOBaHwUA.

2) HakmuTte Ha NpOTMBEHDb, TEM CaMbIM HaeXHO
3aKpennAa ero B OCHOBaHUNU. B MomeHT ¢purKcauum Bbl
yC/bILINTE LENYOK.

HOAKHIO‘IEHVIE perynaTopa remnepartypbi:

1) Y6eputecnb, UTo perynatop TeMnepartypbl yCTaHOB-
neH B nonokeHue BbIKJ1.

2) Bcerpa cHauana nogknoyanTe WHYpP NUTAHNA K
YCTPOWCTBY, 3aTeM BCTaBNANTE LWHYP B PO3ETKY.

TepmocTaTnpoBaHue rpuns:
[NoBepXHOCTb rpunna HyxgaeTca B TepMoCTaTUpPOBaHNN
nepeps nepBbiM UCMONb30BaAHUEM.

MoaroToBKa:

OnpbIcKanTe Ny HaTPUTE NOBEPXHOCTb pPeLleTKN
MacsioM. YCTaHOBUTE PYYKy PerynmpoBKM Ha 3HaYeHmne
peKomeHA0BaHHOW TeMnepaTypbl NPUroToBneHus. Kor-
[la CBeTOBOW MHAUKATOP BbIKNOUNTCA, n3aenve byaet
NPorpeTo u peLleTkn 6yayT rOTOBbI K CMOSIb30BaHUIO.
YT06bI 3aLMTUTb aHTUNPUTapHblE MOBEPXHOCTA BbIC-
LIero KayecTBa, NCMONb3ynTe TONbKO MNNacTUKOBYIO,
HEeNOHOBYIO UV AepPEeBAHHYI0 NOCyay. BHMmaTenbHo
cnefyunTe NpeasioXKeHHbIM NpoLeaypam OUMCTKU.
MeTannnyeckasa nocyfa MOXeT nouapanaTtb aHTUnpu-
rapHyto NoBepxXHOCTb, PEKOMeHAYyeTCA fepeBAHHas,
TEPMOCTOMKAA NIACTMKOBAA 1 HENSIOHOBasA NOCyfa.

loToBKa:

1) ToBepHUTE pyuKy B HEOOXOANMOE MOSIOXKEHUE.
3aropuTca KpacHbli CBETOBOW UHAMKATOP.

2) CBeTOBOW MHAMKATOP BbIKMIOYNTCA, KOrAa Temnepa-
Typa NPOTUBHA JOCTUIHET BbIOPaHHOrO 3HaYeHUs.

3) Korga Bbl 3aKOHUMTE, MOBEPHUTE PYUKY B MONOXKe-
Hue BbIKJ1 n oTcoeguHuTe WHYp NUTaHMA.

4) Bo Bpems roTOBKM, CBETOBOW UHANKaATOP byaeT
BKJIIOUATbCA 1 BbIKIOYATbCA, yKa3blBasA Ha TO, YTO NoA-
OepXrBaeTca NpaBuibHaa TemnepaTtypa.
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COBETbI MO UCMOJIb3OBAHUIO TrPUNA

MNpwn ncnonb3oBaHUM rpwnA, NOXKanyncTa, cnegynTte
cnepyioWwyM coBeTam:

« [epepn Hayanom NPUroTOBNEHWA efbl MpeABapuUTesibHO
HarpewTe NOBePXHOCTb FPWNsA, NOJOXAAaB, KOraa MHAN-
KaTop noracHer.

« [InA fOCTMXKeHNA HannyyLWmnX pe3ynbTaToB nepeps npu-
roTOBJ/IEHVEM Ha rpuiie 3apaHee YaCTUYHO NPUroTOBbTE
TaKue NPoayKTbl, Kak pebpa nnu ceexxune konbacku. B
NPOTUBHOM CJlyyae CyLecTBYeT BO3MOXHOCTb, YTO Bbl
nepeapuTe UX CHapyu, B TO BpeMA Kak BHYTPU OHU
eule 6yayT CblpbiMU.

« [InA nopAepXKKM YNCTOTbI NOBEPXHOCTY ANA NPUrOTOB-
NeHUA efbl Mbl PEKOMEHAYEM CMa3aTb ee HeGOoNbLLUM
KONMYeCTBOM pacTUTeIbHOro Macsa nepeg Hayasaom
NPUroTOBJIEHUS.

+ Y6epmTech, 4TO Bbl akKypaTHO roTOBMTE Ha rpune
NPOAYKTbI, KOTOPble MOTYT COAEPXKaTb »KUP, Takme Kak,
Hanpumep, roBAAMHA, KyPATUHA, KONOAaCK/ 1 CBUHMHA.
Kup moxeT pa3bpbl3rnBaTbcs.

« Mpun npuroToBneHnn ke6abos YacTo NepeBopayrBaTe
1 CMa3blBaliTe X MapnHaZOM, [0 MONHOW FOTOBHOCTH.
Ecnun Bbl ocTaBnaeTe mexay NpUrotoBasemMbiMu Npo-
JOyKTaMm1 NPOCTPaHCTBO, 3TO MOXKET NoMoYb obecneunTb
6onee paBHOMepHOE NPUroToBJIEHME.

+ MakcumanbHoe pekoMeHayeMoe HenpepbiBHOE UC-
nonb3oBaHue rpuna coctasnaeT 30-45 MUHYT.

« Ecniv Bo Bpems NprrotoBneHna efpl Bbl MCNOMb3yeTe
KPbILLKY, OTKpbIBaiTe ee OYeHb OCTOPOXKHO, TaK KaK Nnoj
KPbILLIKOW MOT CKOMUTLCA Map, KOTOPbI MOXET Pe3Ko
BbIATW N3-N0OJ Hee.

MHCTPYKLU U NMNO OYNCTKE

1. BbIHbTe WTEncenb N3 po3eTKK, MOCNe Yero BbiHbTe
coefVHNTENb LWHYPa NUTAHWA Y LWHYP NUTaHWA U3
yCTPOWCTBA.

2.Mo3BoNIbTE N3AENMIO0 MOMHOCTbIO OCTbIHYTb.

3. BblHbTe NPOTUBEHb 13 NIACTUKOBOIO OCHOBAHUA.

4. MpoTpuTe NPOTUBEHD U KPbILLKY rpunsa ryokom nim
TPAMKOW, CMOYEHHOW TenI0M MblsIbHOM BOAON.

5. TwartenbHO BbITPUTE NPOTMBEHb U KPbILLKY FpUns,
yTOObI YANUTb OCTATKM Mbisa.

6. [Mepen HayanoOM OUNCTKY BCErga oTcoeanHANTE rpusb
1 NO3BOJIANTE €My OCTbIHYTb.

7.Tlocne KaXporo ncnonb3oBaHUA ONycToLanTe Noa-
JOH nA Macna v »unpa, Ytobbl He ONYCTUTb ero nepe-
NONIHEHUA.

8. Mpwn ncnonb3osaHum rpuna HE nprkacanTecs K Hemy
1 He GepuTtech 3a NOALOH ANA Kanatowero macna. OH
MOXeT cTaTb oveHb TOPAYNM B TeueHmne npouecca npu-
roTOBJIEHUS, BbI3blBas OXOTU.

9. Mepen YNCTKOM YCTPONCTBA BblHbTE COEANHUTENb
LIHYpa NUTaHUA 1 BbICYLLTE BXOAHOE OTBepCTre
YCTPOWNCTBa Nepes NOBTOPHbIM UCMONb30BaHMEM.
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UHCcTpyKLMM Nno oxpaHe OKpy»KaloLeil cpefibl
MNMocne oKoHYaHKA CpoKa CNy»K6bl JaHHOTO
n3genus He BblbpacbiBalTe ero BMecTe C
ApYyrumu 6bITOBbIMU OTXO4aMU; CAANTE ero B
EEmm  "YHKT ANA epepaboTKu SNIEKTPNYECKOTO 1
3M1eKTPOHHOro obopypoBaHua. O603HaueHne
Ha 13[eNMK, MHCTPYKLUU NO ero NCrosib30BaHUIO UK
YMaKOBKa yKaxKyT BamM Cnocob ero yTunmsaumm.

Matepuarnbl, KOTopble MOTYT 6bITb MOABEPrHYTbl BTO-
puyHON NnepepaboTke, 0603HaUaOTCA COOTBETCTBYOLLEN
MapKMpoBKoi. BropruHaa nepepaboTka n3genna n ero
MaTepuana, a Takxke gpyrme MeToabl yTuamsaumm cta-
poro 060pyAoBaHKA, MOMOraloT COAENCTBOBATL OXPaHe
OKpY»KatoLen cpefbl.

O6patutecb B MeCTHble OpraHbl BACcTH 3a UHPopmMaLu-
el 0 MeCTOHaxXOXAeHNM MyHKTa YTUIM3aumm OTXO40B.



